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1. Identifikacni udaje

Nazev: Vyzkumny Ustav potravinarsky Praha, v.v.i.

IC: 00027022
DIC: CZ00027022
Sidlo: Radiovéa 7, 102 31 Praha 10

Pravni forma: vetejnd vyzkumna instituce

Vefejna vyzkumna instituce ziizena k 1.1.2007 ztizovaci listinou MZe ¢.j.: 22971/2006-11000
ze dne 23.6.2006.

Kontaktni udaje:

Tel.: 296 792 111

Fax: 272 701 983
E-mail: vupp vupp.cz
Internet: www.vupp.cz
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1.1. Organizacni struktura

100
Rada Reditel éistavu Dozor¢i rada
instituce
110 140
Sekretariat Zv1astni ¢innosti
Feditele referat
referat
120 180
Organizacné Vniti'ni kontrola
pravni referat
referat
130 190
Personalni Hospodarska
a socialni rozvoj sprava
referat oddéleni
200 300
Odbor ekonomiky Odbor vyzkumu
a financovani
210 230 310 340
Sekretariat Financovani Sluzby vyzkumu Mikrobiologie
odboru a ucetnictvi oddéleni a hygiena potravin
referat oddéleni oddéleni
220 240 320 350
Informatika Investi¢ni rozvoj VyZzivové latky Technicka politika
referat referat oddéleni oddéleni
330 360
Jakostni znaky Potravinarské
a mikrobialni inZenyrstvi
produkty oddéleni
oddéleni
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1.2. Vedeni ustavu

Feditelka Ing. Slavomira Vavreinova, CSc.
s.vavreinova@vupp.cz

védecky tajemnik Ing. Jifi Celba, CSc.
j-celba@vupp.cz

ekonomicky naméstek Ing. Vladimir Kodat
v.kodat@vupp.cz

1.3. Rada instituce

Slozeni RI se béhem roku 2010 nezménilo a rada pracovala ve slozeni:

Ing. Milo§ Beran — VUPP, v.v.i.

Ing. Petr Cuhra — Statni zeméd¢lské a potravinarska inspekce

Ing. Jan Drbohlav, CSc. — Milcom, a.s. (Vyzkumny tstav mlékarensky, Praha)
Ing. Marie Holasova — VUPP, v.v.i.

Ing. Dana Gabrovska — VUPP, v.v.i.

Ing. Milan Houska, CSc. — VUPP,v.v.i. — mistopiedseda

Ing. Miroslav Koberna, CSc. — Potravinaiska komora CR

Ing. Slavomira Vavreinova, CSc. — VUPP, v.v.i. — predsedkyné

prof. Ing. Rudolf Zitny, CSc. — FS CVUT Praha

RI zasedala v roce 2010 trikrat s nejdilezitéj$imi body programu:

20.ledna 2010

- projednani upfesnéného rozpoctu na rok 2010 a planu investic na rok 2010

- seznameni s predbéznymi vysledky hospodateni Gstavu

- seznameni s piikazem ministra ¢.35/2009

- projednani periodické zpravy za rok 2009 VZ reg.c. MZE0002702202
Projednano a doporuceno k odevzdani.

15.¢ervna 2010

- projednéni vyro¢ni zpravy za rok 2009

Vyro¢ni zprava byla schvalena..
- informace o stavu hospodateni ustavu I-V 2009 a stfednédobém vyhledu financovani ustavu
- schvéleni navrhii projektd do vybérovych soutézi MZe a TACR

29 listopadu 2010
- stav hospodafteni tustavu k 1.11.2010 a vyhled do konce roku
- navrh rozpoctu na rok 2011, véetné planu investic
RI schvalila navrh rozpoctu vcetné Gspornych opatieni k dosazeni jeho vyrovnanosti
- plnéni Koncepce rozvoje ustavu do r. 2015
RI konstatovala, Ze koncepce je plnéna a Ze infrastrukturu nelze pro nedostatek financnich
prostiedki ptili§ rozvijet
- informace o stfednédobém planu financovani instituce do r. 2013
RI konstatovala, ze stfednédoby vyhled je zatizen pfirozenou nejistotou.

Utast na zasedanich RI se pohybovala v rozmezi 85-90 %.
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1.4. Dozor¢i rada

DR pracovala v roce 2010 ve slozeni:

Ing. Ivan Bohaéenko, CSc. - VUPP, v.v.i.

Ing. Jind¥ich Fialka - MZe CR, Odbor potravinaiské vyroby - piedseda

Ing. Franti§ek Chaloupka - MZe CR, Odbor vyzkumu, vzdélavani a poradenstvi
Ing. Jan Ivanek, CSc. - MZe CR, Odbor dozoru nad trhem s potravinami

Ing. Toma$ Kreutzer - Potravinaiska komora CR

DR zasedala v roce 2010 tiikrat s nejdtlezitéjSimi body programu:

29. bi‘ezna 2010
- Projednani zpravy o ¢innosti DR za rok 2009
DR souhlasila s ptedlozenou zpravou.
- Projednani predpokladaného vysledku hospodateni VUPP, v.v.i. v roce 2009
Predbézné vysledky hospodareni za rok 2009 byly vzaty na védomi.
- Projednani navrhu navrhu ukazatelti pro odménu feditelky pro rok 2010
Predlozeny névrh byl pfijat po doplnéni ukazatele 1 (povinnost aktualizovat sttednédoby
plan financovani) o hodnoceni plnéni koncepce rozvoje instituce.

31.kvétna 2010

- Projednani navrhu vyro¢ni zpravy 2009
DR doporucila ptedlozit zpravu k projednéni v RI.

- Informace o podavanych navrzich projektt do soutéze programu VAK 2010-2014 a
programu Alfa TACR
Vzato na védomi.

- Pfiznani odmény feditelce
S ohledem na vysledky vyzkumné cinnosti instituce a pozitivni hospodarsky vysledek
DR rozhodla jednomyslné o podani navrhu zfizovateli na pfiznani odmény v maximalni
mozné vysi a bonus ve vysi 7 180 K¢.

10. listopadu 2010

- Stav hospodarteni a o¢ekavany vysledek hospodaieni roku 2010
DR se pozastavila nad vysi vykazované ztraty a vyzadala si od feditelky pisemné vyjadieni,
jak bude ztrata vypotadana.

- Navrh rozpoc€tu na rok 2010 vcetné planu investic
DR vzala na védomi navrh rozpoctu na rok 2010 véetné uspornych opatfeni vedoucich k
dosazeni vyrovnanosti rozpoctu.

- PInéni koncepce rozvoje instituce
DR méla vyhrady k vyuzivani a obnové HIM (stavby a budovy) a doporucila RI zabyvat se
timto problémem.

- Projednani moznosti vyplaceni zalohy odmény za rok 2010 feditelce ustavu
DR souhlasila a doporudila ziizovateli schvalit vyplaceni odmény ve vysi 50 %
z celkového objemu vyplatitelnych odmén za rok 2009 (bez ndhrad mzdy).

Zpréava o ¢innosti DR za rok 2010, odsouhlasené na 1. zasedani DR v roce 2011, je ptilohou

vyro¢ni zpravy.

2. Zmény zrizovaci listiny
V prubchu roku 2010 nedoslo k zddnym zménam ve Ztizovaci listing.
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3. Charakteristika astavu
3.1. Cinnosti ustavu

Hlavni ¢innost

1. Zakladni a aplikovany vyzkum a vyvoj vcetné experimentdlni c¢innosti v oborech
potravinaiské chemie a biochemie, mikrobiologie, potravinaiského inzenyrstvi,
zpracovatelskych postupt a techniky, huméanni vyzivy a ve vazb& na tvorbu a ochranu
zivotniho prostiedi.

2. Shromazdovani a ptenos informaci vztahujicich se k oborim dle bodu 1. a tvorba
ptislusnych databazi.

3. Konstrukce potravinatskych strojii, pfistroji a zafizeni, které jsou soucasti vlastniho
vyzkumu nebo budou ve vyzkumné Ccinnosti dale slouzit pro jejich zdokonaleni,
modernizace a inovace.

4. Pokusna ptiprava pozivatin nebo jednotlivych slozek pro potieby vlastniho vyzkumu.

5. Ovétovani a prenos vysledkll vyzkumu a vyvoje vcetné novych technologii do praxe.
Zapojeni do pedagogické ¢innosti v uvedenych oblastech.

DalSi ¢innost

Dalsi ¢innost je provadéna na zéklad€ pozadavki pfislusnych organizacnich slozek statu nebo

uzemnich samospréavnich celkli ve vefejném zajmu a podporovana z vetejnych prostiedkd.

1. Testovani, méfeni a analyzy.

2. Cinnost technickych poradcii v oblasti potravinaFstvi.

3. Pfiprava a vypracovani technickych navrha.

4. Cinnost v ramci narodniho programu konzervace a vyuzivani genetickych zdroji rostlin,
zvifat a mikroorganismti vyznamnych pro vyzivu a zeméd¢lstvi.

. Poskytovani software a poradenstvi v oblasti hardware a software.

6. Znalecka ¢innost v oborech potravinafstvi, strojirenstvi a zdravotnictvi - nutri¢ni hodnoty,

cizorodé latky v potravinach, vitaminy, potravinaiské strojirenstvi, biopreparaty a enzymy.

N

Jina ¢innost

Jin4 ¢innost je ¢innost hospodarska, provadénd za Gcelem zisku a na zaklad€ Zivnostenskych

nebo jinych podnikatelskych opravnéni.

Zivnosti volné

1. Vyzkum a vyvoj v oblasti pfirodnich a technickych nebo spole¢enskych véd.

2. Testovani, méteni a analyzy.

3. Cinnosti technickych poradcti v oblasti potravinafstvi.

4. Ptiprava a vypracovani technickych navrha.

5. Vyroba stroji a zafizeni pro vSeobecné ucely.

6. Vyroba stroji a zafizeni pro urcitd hospodarska odvétvi.

7. Poskytovani software a poradenstvi v oblasti hardware a software.

Cinnosti, které nejsou Zivnostmi

1. Prondjem nemovitosti, byt a nebytovych prostor (vedle prondjmu nejsou pronajimatelem
poskytovany jiné nez zakladni sluzby zajiStujici fadny provoz nemovitosti, bytl
a nebytovych prostor).

2. Znalecka ¢innost v oborech potravinaistvi, strojirenstvi, zdravotnictvi - nutri¢ni hodnoty,
cizorodé latky v potravinach, vitaminy, potravindiské strojirenstvi, biopreparaty a enzymy.
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3.2. Zakladni personalni udaje

3.2.1. Clenéni zaméstnancii podle véku a pohlavi - stav k 31.12.2010

vék muzi Zzeny celkem %
do 20 let - - - -
21-30 let 4 1 5 6,95
31-40 let 2 3 5 6,93
41 - 50 let 3 10 13 18,05
51 -60 let 8 8 16 22,22
61 let a vice 17 16 33 45,83
celkem 34 38 72 100,00
% 47,2 52,8 100,0
3.2.2. Clenéni zaméstnancii podle vzdélani a pohlavi - stav k 31.12.2010
vzdélani dosazené muzi Zzeny celkem %
zakladni - 1 1 1,38
vyuéen 2 - 2 2,78
stfedni odborné - 3 3 4,16
uplné stfedni - 1 1 1,38
uplné stfedni odborné 6 15 21 29,2
vySSi odborné - - 1 -
vysokoskolské 26 18 44 61,10
celkem 34 38 72 100,0
3.2.3 Celkovy udaj o prumérnych platech k 31.12.2010
celkem
primeérny hruby meésicni plat 23 574

3.2.4. Celkovy tdaj o vzniku a skonceni pracovnich a sluZzebnich pomérii zaméstnancu

vr. 2010
pocet
nastupy 4
odchody 4

3.2.5. Trvani pracovniho a sluZebniho poméru zaméstnanci - stav k 31.12.2010

doba trvani pocet %
do 5 let 11 15,28
do 10 let 11 15,28
do 15 let 10 13,9
do 20 let 15 20,83
nad 20 let 25 34,7
celkem 72 100,0
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3.3. Hodnoceni hlavni ¢innosti

Hlavni ¢innost ustavu byla zabezpefovana fesSenim vyzkumného zaméru a projekti MZe,
MSMT, MPO, projektu 6. a 7. RP EU a projektu sité exelence.

aktivnich latek).

Cislo projektu Nazev projektu Prostredky
v tis. K¢
Projekty MZe Celkem 9 283
QH72149 Pegtoyanl a vyuziti plodin se zvySenym obsahem biologicky 1670
aktivnich latek.
QH82173 va?zstrem pestoyam r]ovych hutz 0 U nas netradi¢ni druhy jako 1143
prispévek k udrzitelnému rozvoji venkova.
Odradové charakteristiky jablek z hlediska pfitomnosti
QH92220 alergenu (Mal d1). 757
Nové metody a postupy vyuZiti zemédeélskych surovin pro b
QI131B083 koncepci funkénich potravin. 1610
QI191B095 Studium a cr)arak’tenzacg zmin s yysokqu nutf!c'nl hodnotou 895
pro specialni pekarenské a pe€ivarenské vyuziti.
QI191B274 V}/zkurrj a vyvoj mlécnych synbiotickych fermentovanych 1100
vyrobku.
QI191B094 Odradové hroznové stavy se zdravotnim benefitem. 1 029°
Netoxicka efektivni ekologicka inaktivace hmyzich Skidct na
QI101B088 principu fizenych atmosfér ve skladovych zrnech se 1 355¢
zachovanim jejich bioaktivity.
Nové postupy produkce funk&nich cerealnich a mlécnych
potravin a funkénich napoju s obsahem bioaktivnich slozek z
QI101B090 vybranych rostlinnych a zivo€isnych zemédélskych surovin s 724
vyuzitim probiotickych mikroorganismu a postupy
posuzovani.
Projekty MSMT | Celkem 9 494
2B06047 Vvyuz,m rovstlmn)fcr'\ surovin Jgko alternativy kravského mléka 797
pfi vyrobé funkénich potravin.
Identifikace a hodnoceni kvalitativnich parametrd polniho a
2B06085 difefiového hrachu uréeného pro lidskou vyzivu. 247
2B06172 Bezpeéné a kvalitni potraviny k podpofe snhizovani obezity. 1481°
Materialy a produkty s vysokou pfidanou hodnotou ze
2B06173 zemédélskych a potravinarskych odpad. 3052
Komplexni hodnoceni vyskytu a pricin alergii na bilkoviny
2B06174 kravského mléka - moznosti prevence v CR. 1563
Listeria monocytogenes - postupy umoZfiujici spolehlivé
2B08050 hodnoceni kvality a bezpec¢nosti mlé€nych vyrobku, etap 923
technol. procesu vyroby, finalnich vyrobkl a jejich skladovani.
2B08017 Zt]?ir;?a\l{]?m vybranych BAT/BREF pro oblast potravinarskych 1201
7E091115* European Network for integrating novel technologies for food
processing. 300
Projekty MPO | Celkem 200
FI-IM5/195 Vyvoj technologii a produktd mikrobni biomasy jako zdroj
hodnotnych bilkovin a jejich hydrolyzatd (nosicu biologicky 200
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Cislo projektu Nazev projektu Prostredky
v tis. K¢
Zahranieni | cojpom 1735
projekty
Novel Processing Methods for Productin and Distibution of
NOVELQ High-Quality and Safe Foods. 823
HighTech Europeqn Network for integrating novel technologies for food 826
processing.
ICE-E ICE-E 86

¢ v tom pro spolupiijemci 508 tis.

b

v tom pro spolupiijemce 150 tis.
¢ v tom pro spolupifjemce 129 tis.

¢ v tom pro spolupfijemce 391 tis.
¢ v tom pro spoluptijemce 41 tis.

Vyzkumny zamér

* podpora mezinarodniho projektu

Cislo zaméru Nazev zaméru Prostredky
v tis. K¢
MZE Kvalita a bezpecnost potravin v moderni spole¢nosti 16 039*
0002702202 .

* v tom investice 1550 tis.

Udaje o projektech a vyzkumnych zamérech — souhrn:

Zadavatel MZe (projekty/zamer)

Pocet Vynos (tis. K¢)
Prijemce 91 9 283/16 039
Spolupfijemce - -
Kooperace - -
Zadavatel MSMT
Pocet Vynos (tis K¢)
Pfijemce 6+1 8 947+300
Spolupfijemce 1 247
Zadavatel MPO
Pocet Vynos (tis K¢)
PFijemce - -
Spolupfijemce 1 200
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Reseni viech projektt (u¢elové financovani) probéhlo dle planu. Periodické a zavéreéné
zpravy projektl v gesci MZe byly projednany na oponentnich fizenich ve dnech 18.1.2011
a 19.1.2011 a hodnoceny pfisluSnou komisi MZe. Byly pfijaty jak zavére¢né zpravy, tak
zpravy periodické. U projektti pokracujicich bylo doporuceno pokracovani dle navrzeného
planu na rok 2011, tj. s pfipadnymi zménami navrzenymi fesiteli v periodickych zpravach.
Periodicka zprava projektt MSMT 2B08017 ,Stanoveni vybranych BAT/BREF pro oblast
potravinaiskych zafizeni“ byla projedndna na oponentnim fizeni 9.2.2010. PZ projektt
koncicich v pololeti r. 2011 nebyly po dohodé se zadavatelem oponovany. Zaveérecnd zprava
projektu 2B0174 ,Komplexni hodnoceni vyskytu a pfiin alergii na bilkoviny kravského
mléka - moznosti prevence v CR“ byla hodnocena na samostatném oponentnim fizeni dne
12.4.2011. Oponentni rada doporucila hodnoceni U- ,uspé¢l dle zadani“. Zavérecnd zprava
projektu 2B0172 ,Bezpetné a kvalitni potraviny k podpofe snizovani obezity“ byla
hodnocena na samostatném oponentnim fizeni dne 21.4.2011. Oponentni rada doporucila
hodnoceni V- ,uspél dle zadani a bylo dosazeno vysledki mezinarodni urovné®.
Poskytovatel, MSMT, hodnotil zpravy béhem dubna 2011. Viechny periodické zpravy byly
pfijaty a bylo doporuceno pokracovat v feSeni dle ptivodniho nebo ve zpravach upraveného
planu.

U projektu MPO probéhlo hodnoceni dle zvyklosti tohoto poskytovatele.

Periodicka zprava VZ za rok 2010 byla projednana pfed Radou instituce dne 20.1.2011
s kladnym vysledkem a postoupena hodnotici komisi MZe pro vyzkumné zaméry. Toto
hodnoceni probéhlo rovnéz s pozitivnim vysledkem.

3.3.1. Vysledky hlavni ¢innosti

Vysledky dosazené pti feSeni projektl, grantli a vyzkumného zaméru jsou prezentovany
formou odbornych publikaci, patentd ¢i primyslovych vzord, prezentaci na seminafich
a konferencich.

Typ podet
Publikace v impaktovaném Casopise 10
Publikace v recenzovaném Casopise 16

Publikace v cizojazycném sborniku

Publikace v ¢eském sborniku

Publikace v nerecenzovaném Casopise

Patenty

UZitné vzory 17

Prototyp, funkéni vzorek

Ovérena technologie

Pfednasky

Postery 16
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Nejvyznamnéjsi vysledky dosazené v r. 2010
autofi z jinych organizaci jsou oznaceni hvézdickou *

Laboratorni experimentalni prototyp pro pripravu nanovliken a nano¢astic.

Byl sestrojen prvni jednovélcovy model pro produkci odstfedivou silou. Déle byl sestaven
experimentalni model pro beztryskové elektrostatické zvlaknovani z ploché elektrody. Byly
uspéSné zvlaknény matrice agaru a zelatiny (nesitované, enzymové ¢i radiacné sitované),
PVA (nesitovaného i radiacné sitovaného) a derivaty celulézy (napt. CMC) ve smési s PVA.
Pramér ptipravovanych vldken je v rozmezi desitek az stovek nanometra.

Postup pripravy bioaktivnich sloZek z vaje¢ného bilku.

Byl vypracovan postup piipravy:

- ovomucinu, ktery mtize byt pouzit jako potravinaiské aditivum pro zlepSeni Slehatelnosti,

- ovalbuminu, ktery ma Siroké uplatnéni v potravinarstvi,

- avidinu, jako vyznamného inhibitoru proteas a transferinu pro vyuziti k fortifikaci potravin
zelezem.

Souprava na detekci alergenu sdji.

Byl sestaven a optimalizovéan sendviCovy systém ELISA s jednou specifickou protilatkou na
pevné fazi a s druhou specifickou protilatkou konjugovanou s kienovou peroxiddzou. Systém
je velmi citlivy (citlivost cca 0.5 ppm) a umoziuje stanoveni bez fedéni vzorku az do hodnoty
100 mg/kg. S timto systémem bylo dosazeno i velmi dobrych vysledkd v externim systému
kontroly kvality FAPAS. Nevyhodou tohoto sendvicového systému je vSak skutecnost, ze
detekovatelnost soje se vyrazné snizuje jejim tepelnym ¢i hydrolytickym zpracovanim.

Teplotni historie potravin v distribu¢nim retézci.

V ramci studia teplotni historie potravin v distribu¢nim fetézci byla za pomoci pamétovych
teplotnich ¢idel proméfena teplotni historie u 109 vzorkt syra Hermelin v dobé od nakupu az
po doméci konzumaci. Z namétenych dat byly poté vytvoteny distribu¢ni funkce teplot a casii
pro jednotlivé tseky distribucniho fetézce. Teplota a doby v prvnich dvou ¢astech fetézce
(rozvoz od vyrobce do obchodu, pobyt v chladici obchodni vitrin€) byly pfevzaty z literatury.
Byl zvolen kmen L. monocytogenes NCTC 5348, pro ktery jsou v literatuie dostupna riistova
data. Déle bylo méteno pH a aktivita vody béhem skladovani syra. Z téchto dat pak bylo
vypocteno pomoci software @risk metodou Monte Carlo rozloZeni Cetnosti nartistu
mikroorganizmu na konci distribu¢niho fetézce. Z vyroby ma vzorek max. koncentraci 0 KTJ/
25g, coz byla vstupni koncentrace v modelu. Déle se provadély intervencni zasahy v podobé
zmény teploty pii skladovani v chladni€ce a béhem ndkupu a transportu syra a byl tak
sledovan vliv na rdst mikroorganizmu. Prokazalo se, Ze lze vyuZit statistického pftistupu
k zjistovani limitnich koncentraci pfi ristu patogennich mikroorganizmii v potravinach.
Aplikace této metody na skutecné potraviné pomohla kvantifikovat vliv interven¢nich zasahti
v podobé zmény teplot na riist L. Monocytogenes.

Erban V., Eichlerova E., Prtichova J., Strohalm J., Gabrovska D., Houska M. (2010):

Vliv oSetieni ovocno-zeleninovych §t’av vysokym tlakem na mikrobiologickou kvalitu
béhem skladovani.

Uroda 12, 2010, védeckd priloha 629-632, ISSN 0139-6013.

Cilem prace bylo vyhodnoceni vlivu vysokého tlaku (410 MPa/15 minut) pouzitého pfi
oSetfeni ovocno-zeleninovych $t'dv na mikrobiologické zmény (pocty CPM, kvasinek a plisni)
probihajici béhem skladovéani stav uvedenych v Gabrovskd a spol. Nové druhy ovocno-
zeleninovych $tav, tato mezinarodni konference. Z vysledkl experimentu vyplyva, ze oSetieni
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Cerstvych Stav vysokym tlakem ma piiznivy vliv na mikrobiologickou kvalitu béhem
skladovéni. Ukazatel¢ CPM, kvasinky a plisné vyhovovaly pozadavkiim normy CSN 569609
po dobu skladovani 4,5 mésice pfi teplote 5 °C.

Gabrovské D., Ouhrabkova J., Rysova J., Laknerova 1., Fiedlerova V., Holasova M.,
Winterova R., Novotna P., Priichova J., Strohalm J., Landfeld A., Némeckova 1.*, Kejmarova
M.*, Roubal P.*, Louckova K.* (2010):

Nové druhy ovocno-zeleninovych §t'av.

Uroda 12, 2010, védeckd priloha 633-636, ISSN 0139-6013.

Cilem préace bylo navrhnout nové smésné ovocno-zeleninové §tavy s méné Casto pouzivanymi
druhy zeleniny jako jsou napf. zeli, celer a pastindk a nabidnout spottebitelim nové chutové a
nutricné zajimavé vyrobky. Laboratorné vyrobené §tavy byly senzoricky hodnoceny a byly u
nich stanoveny zakladni slozeni, obsah celkovych polyfenoli a kyseliny askorbové a
antioxidac¢ni aktivita.

Gabrovska D., Vavreinova S. (2010):

Funkéni potraviny, Potraviny - souéast zdravého Zivotniho stylu.

Interni medicina 12, 70-75, editor doc. MUDr. P. Kohout, Ph.D., vydavatel Solen, s.r.o.,
ISBN 978-80-87327-39-5.

Prispévek shrnuje soucasné znalosti o funk¢nich potravinach z hlediska historie, vyvoje,
vyroby a vyuziti ve vyzivé populace. Jsou uvedeny piiklady funk¢nich slozek, jejich ucinek a
nékteré zdroje. Také jsou uvedeny nejznaméjsi funkéni potraviny, které jsou na trhu v Ceské
republice.

Laknerova 1., Maskova E., Holasova M., Fiedlerova V., Gabrovska D., Winterova R.,
Vaculova K.*, Martinek P.*, Stehno Z.*, Ehrenbergerova J.* (2010):

Kvalitativni hodnoceni netradi¢nich forem pSenice pro potravinarské vyuziti.

Uroda 12, 2010, védecka piiloha, s. 653 — 656, ISSN 0139-6013.

Cilem této prace bylo ziskat prvotni informace o nékterych nutriné cennych latkach v zrné
netradi¢nich forem pSenice. V zrn€ sedmi neobvyklych forem pSenice seté (Triticum aestivum
L.) s barevnym zrnem a osmi genotypl pSenice dvouzrnky (Triticum dicoccum Schrank) se
specifikou morfologickou a nutriéni hodnotou zrna, péstovanych v polnich podminkéach
lokalit Krométiz a Praha-Ruzyné v letech 2008-2009, byl sledovan obsah vitaminu E,
thiaminu, riboflavinu, niacinu, pyridoxinu, kyseliny pantothenové, vybranych fenolickych
latek, celkovych polyfenoli a celkovych karotenoidld. Ziskand data jsou podkladem pro
uplatnéni nutricné zajimavych netradi¢nich obilovin zejména v pekarenské a pecivarenské
vyrobg.

Landfeld A., Erban V., Kovétikova E., Houska M., Kyhos K., Prichova J., Novotna P.:
Decontamination of cut carrot by Persteril agent based on the action of peroxyacetic
acid.

[Dekontaminace krajené mrkve Persterilem zaloZend na ucinku kyseliny peroxooctové.]
Czech J. Food Sci., 28 (2010), No. 6, 564-571.

Pouziti prané a Cerstvé krajené zeleniny urené pro piimou spotiebu bez vareni je limitovano
je kratkodobé. Je to zplisobeno rychlym riistem kontaminujici mikroflory. S cilem potlacit
mikrobidlni kontaminaci jsem provedli testovani pouziti kyseliny peroctové (ptipravek
®Persteril). Tato kyselina se rychle rozklada na kyslik a kyselinu octovou a rychle se odpaiuje
v obalu. Pokusy byly provedeny na modelovém produktu ptedeprané, krajené a oprané mrkvi,
ktera byla ptirozené kontaminovana s cilem modelovat reédlné podminky skladu vyrobce. Byly
zkouSeny 4 dekontaminaé¢ni rezimy: 1. prani v pitné vodg, 2. prani v 0.2% roztoku “Persterilu,
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3. prani v roztoku Persterilu + pridavek koncentrovaného Persterilu do sacku pred uzavienim
a 4. prani vroztoku Persterilu + pfidavek koncentrovaného Persterilu do sacku pied
uzavienim + dalsi ptidavek koncentrovaného Persterilu po 24 hodindch od uzavieni sacku.
Celkové pocty aerobnich mezofilnich mikroorganismt (CPM) a pocty bunék kvasinek a plisni
byly sledovany ve vzorcich béhem 28 dna skladovani. Posledni ze zminénych rezimt snizil
vychozi koncentraci CPM o téméf 4 fady a zadny dalsi riist mikroorganismti nebyl pozorovan
béhem skladovani. Kvasinky a plisn¢ byly snizeny o 3,5 fddu. Nebyly pozorovany Zzadné
statisticky vyznamné zmény v barvé, textufe nebo chuti behem skladovani. Nepatrné zmény.

Landfeld A., Strohalm J., Houska M., Kyhos K., Hoke K., Zitny R.*, (2010):

Thermal diffusivity estimation of mashed potatoes and olive oil at high pressure.

[Odhad teplotni vodivosti bramboroveé kase a olivového oleje pri vysokém tlaku.]

High Pressure Research, Vol. 30, No.1, 2010, 108-117.

Byl zkouman vliv vysokého tlaku na teplotni vodivost bramborové kase a olivového oleje
v rozsahu teplot 25-100° C. Pfedehiaté vzorky byly naplnény do valcové médéné nadobky a
stlaceny v tlakové komote na tlak 400 a 500 MPa. Teplotni vodivost byla odhadnuta
z prubéht teploty vzorkd na Case béhem vydrZe na tlaku. Teploty vzorkil byly méfeny na
ttech rtiznych mistech (u stény nadobky, v ose soumérnosti valcové nadobky a v urcité
vzdalenosti mezi sténou a osou). Namétené teplotni prubéhy byly srovnavany s vypoctenymi
prabéhy. K vypoctu byl pouzit numericky model zalozeny na metodé konecnych prvkl za
predpokladu, Ze teplotni vodivost méfenych vzorki se da vyjadrit jako linearni funkce teploty.
Namétené pribehy teplot u stény nadobky byly vloZzeny jako Casové proménnd okrajova
podminka. Rozdily mezi naméfenymi a vypoctenymi prib&hy teplot v ose soumeérnosti
vzorkll byly minimalizovany s pouzitim Marquardtova Levenbergova algoritmu, ¢imz byly
ziskdny optimalni hodnoty parametri A a B linearni zavislosti teplotni vodivosti. Teplotni
vodivost obou vzorkil potravin roste s teplotou. Teplotni vodivost bramborové kase roste
s rostoucim aplikovanym tlakem, zatimco teplotni vodivost olivového oleje s rostoucim
tlakem klesa.

Machackova M.*, Holasova M., Maskova E. (2010):

Full value documentation in the Czech Food Composition Database.

[Plnohodnotnd dokumentace v Ceské databazi sloZeni potravin.]

European Journal of Clinical Nutrition 64, S64-S67.

Cilem tohoto projektu bylo spusténi nového programu Databdze sloZeni potravin (DSP)
v Ceské republice, zavedeni metodiky pro popis potravin a dokumentaci dat podle standardi
vyty¢enych siti excelence European Food Information Resource (EuroFIR) a zahdjeni
kompilace pilotni DSP. Potraviny pro vychozi soubor dat byly vybrany ze seznamu potravin
zahrnutych v ¢eském spotfebnim kosi potravin. Vybér 24 prioritnich slozek vychazel z vybéru
slozek uvedenych v ptedchozich ¢eskych tabulkach. Seznam priorit byl rozsiten o slozky, pro
které byla k dispozici analyticka ¢i kalkulovand data. Hodnoty, které byly vclenény do
kompilované databdze, byly dokukmentovany podle standardii EuroFIR v polozkach FOOD,
COMPONENT, VALUE a REFERENCE tabulky MS Excel. Potraviny byly popsany pomoci
tezauru Langual. Byla vytvofena Sablona pro dokumentaci dat podle standardi EuroFIR.
Vychozi soubor dat obsahoval dokumentované udaje pro 162 potravin. Uvedené hodnoty
vychazely z pivodnich Ceskych analytickych dat (ta byla k dispozici pro tradi¢ni potraviny a
potraviny typu fast food, dale pro mléko a mlécné produkty a rtizné druhy pSeni¢né mouky),
udaje prevzaté z literatury (napt. ovoce, zelenina, ofechy, lusténiny, vejce) a vypoctené udaje.
Program ceské DSP byl uspéSn€ znovu spustén. Zaclenéni ceského souboru dat do
vyhledédvaciho rozhrani EuroFIR eSearch potvrdil kompatibilitu formatu databdze se
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standardy EuroFIR. Tabulky MS Excel jsou pouzitelné pro plnohodnotnou dokumentaci
v DSP.

Ouhrabkova J., Gabrovska D., Rysova J., Vavreinova S., Paulickova 1., Némeckova 1.*,
Roubal P.*, PechacovaM.* (2010):

Utilization of vegetable raw materials as alternatives to cow’s milk.

[Vyuziti rostlinnych surovin jako alternativy kravského mléka.]

Agronomy Research 8, Special Issue II, 327-331.

Byly vyvinuty bezmlé¢né pomazanky z rostlinnych surovin zaloZené zejména na prosu,
pohance, laskavci, ovsu a cizrné. DalSimi slozkami pomazanek byly kofenova zelenina,
slune¢nicova semena, motské fasy, vlaknina, tofu a rostlinny olej. Pomazéanky jsou vhodné
zejména pro pacienty trpicimi alergii na mlééné proteiny, laktézovou intoleranci a celiakii.
Pomazénky jsou bohaté na rozpustnou a nerozpustnou vladkninu. Pomazanky byly podrobeny
nutriénimu a senzorickému hodnoceni. Byly téz dobfte pfijaty vefejnosti na Gastronomickém
jarmarku konaném na hradé Karlstejn¢ v dubnu 2008. Vyvinuté pomazanky mohou obohatit
sortiment potravin vhodnych pro pacienty, ktefi trpi alergii na mlé¢né bilkoviny ¢i laktézovou
intoleranci.

Perlin C., Drbohlav J.* , Svoboda K., Celba J.:

Stav integrované prevence a omezovani zneliSténi Zivotniho prostiedi v zaFizenich
mlékarenského priamyslu CR.

Mlékarske listy ¢. 122, 2010, priloha Véda a vyzkum, s. I-111, ISSN 1212-950X.

S cilem ziskani podkladti pro mlékarenské BAT v podminkach CR byly analyzovany
podklady z 18 Zadosti o integrované povoleni dle zadkona €. 76/2002 Sb. a z rozhodnuti
krajskych ufadii. Je zhodnocena troven uddvanych emisi pii zpracovani mléka a uroven
spotieby vody a energii. Vzhledem ke kone¢nému cili, ndvrhu BAT pro jednotlivé
technologické operace v mlékarenském primyslu, nebyly sledovany emise z energetickych
zatizeni a emise do vody. Jako zdroje emisi byly identifikovany vesmes pouze suSarny (u 10
zatizeni), v jednom ptipadé to byla udirna. Emise byly v drtivé vétSin€ tvoreny tuhymi
zne€iStujicimi latkami, vzhledem ke zpracovévané suroviné se jedna o prach ze suSeného
mléka, tedy biologicky snadno degradovatelny materidl. Charakteristickym jevem u
namétenych hodnot emisi je jejich relativn€ vysoky rozptyl, ktery ¢inil 4 — 8 fadd, v zavislosti
na pouzitém méfitku (rozméru). Spotifeba vody, vétSinou vyjadfend na celé zafizeni, se
pohybuje v fadu jednotek na jednotku produkce, aniz by ale jednotka produkce byla jednotné
specifikovana. Podobné je tomu u spotieby energii (elekttina, teplo).

Perlin C., Gebler J.*, Svoboda K., Celba J., Hotovy Z.*:

Stav integrované prevence a omezovani zneciSt'ovani Zivotniho prostiedi v zarizenich
cukrovarnického primyslu v CR.

Listy cukrovarnické a reparskeé, 126, 2010, ¢.11, s. 385-388. ISSN 1210-3306.

S cilem ziskani podkladi pro cukrovarnické BAT pro podminky CR byly analyzovany
podklady ze sedmi zadosti o integrované povoleni dle zdkona ¢. 76/2002 Sb. a z rozhodnuti
krajskych ufadt. Byla zhodnocena troven emisi z technologie zpracovani cukrovky na cukr a
z manipulace s cukrem, s vyjimkou emisi z energetickych zafizeni a emisi do vody. Jako
zdroje emisi byly identifikovany vapenka a saturace, susarny tizkl a cukru, useky manipulace
s cukrem, ojedinéle odparka a sitici pec. Hlavnimi emisemi byly tuhé znecist'ujici latky (u 6
zatizeni), oxidy dusiku (5) a siry (4), CO (5) a tékavé organické latky (v jednom ptipad¢).
Jsou diskutovany vlivy klimatu, kvality suroviny, délky kampané a dalSich parametrti na vysi
emisi. Rozsah hodnot emisi je tabelarné uspotadan. Déle jsou porovnany spotieby energie a
vody u sledovanych cukrovarnickych zafizeni, rovnéz uspofadané tabelarné.
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Proskova A., Kopicova Z., Kucera J., Skarkova L.*:

Lipase-catalyzed transesrerification of rendering plant fat.

[Lipazou katalyzovana transesterifikace kafilerniho tuku.]

Research in Agricultural Engineering, 56, 3, 2010, 122-125. ISSN 1212-9151.

Rozpustna lipasa (Lipozyme CALB L) byla imobilizovdna kovalentni vazbou na chitosanové
pelety pfipravené z mycelia Aspergillus niger. Tento imobilizovany enzym byl srovnan s
lipasou stejného piivodu (Novozym 435) komercné imobilizovanou sorpci na poly-methyl
acrylatu. Novozyme 435 vykazuje mnohem vyssi konverzi kafilerniho tuku v metanolu za
optimalnich podminek. Ma také niz8i optimalni teplotu a nizsi stabilitu pfi vyssi teploté za
stejny Cas. Pti pouziti Novozymu 435 bylo dosazeno 50 % teoretické konverze, kterd se dobie
shoduje s bazicky katalyzovanou transesterifikaci popsanou dfive. Pfi pouziti Lipozymu
CALB L imobilizovaného na chitosanu bylo dosazeno konverze pouhych 10 % teoretické
hodnoty.

Stumr F.*, Gabrovska D., Rysova J., Hanédk P., Plicka J.*, Tomkova K.*, Dvorska P.*, Cuhra
P.*, Kubik M.*, BarSova S.*, KarSulinova L.*, Bulawova H.*, Brychta J.* (2010):

ELISA kit for casein determination:Interlaboratory study.

[Souprava ELISA pro stanoveni kaseinu - mezilaboratorni studie.]

Journal of AOAC International 93(2), 676-682.

Byla provedena kolaborativni studie v 8 laboratofich za ucelem validace metody ELISA
vyvinuté pro stanoveni kaseinu v potravindch. Pouzitd souprava ELISA je zaloZena na
kralicich polyklonalnich protilatkach. Je zcela specificka, nebyly zjiStény Zzadné faleSné
pozitivni vysledky nebo zkiiZzena reaktivita vici Sirokému spektru potravnich matric s
nulovym obsahem mlécnych proteinii. VSichni ucastnici studie obdrzeli kaseinovou soupravu
véetné¢ standardniho pracovniho postupu, seznam vzorkli, vzorky a protokol pro zdznam
vysledkd.

Studie zahrnovala 9 vzorkll potravin: pSenicnou mouku, pohankovou mouku, instantni
bramborové pyré s mlékem, instantni kdvu s cukrem a Slehackou, smés pro vanocku, salam,
jatrovou pastiku, cokolddové miisli s ofechy a smés pro bezlepkovy chléb.

Tti vzorky potravin s deklarovanym nulovym obsahem mléénych proteini vykazaly obsah
vétSiny méteni (64 %). V 98 % ptipadi byl obsah kaseinu niz$i nez odhadovand mez
stanovitelnosti. Dva potravinové vzorky deklarované na seznamu obsazenych slozek jako
bezmlécné obsahovaly kasein, a to jeden na Urovni vy$si nez druhy kaseinovy standard (3,0
mg kaseinu/kg), a druhy vzorek vy$s§i nez tieti standard (10,0 mg kaseinu/kg). Ctyfi vzorky
potravin s mléénou slozkou byly v testu pozitivni, tii z nich obsahovaly vice kaseinu nez
nejvyssi standard (30,0 mg kaseinu/kg). Pro zhodnoceni vysledkli kolaborativni studie byly
pouzity statistické testy (Cochran, Dixon) a analyza rozptylu (ANOVA). Meze
opakovatelnosti a reprodukovatelnosti, stejné¢ jako mez stanovitelnosti (LOQ, 1,8 mg kaseinu/
kg) a mez detekce (LOD, 0,5 mg kaseinu/kg) soupravy byly vypocteny z vysledkil
kolaborativni studie.

Tomkova K.*, Cuhra P.*, Rysova J., Handk P., Stumr E.*, Plicka J.*, Gabrovska D., Dvorska
P.*, Kubik M.*, Barsova S.* KarSulinova L.*, Bulawova H.*, Brychta J.*, lametti S.*,
Guisantes Del Barco J.A.*, Martinez Quesada J.*, Sufien Pardo S.*, Postigo Resa I.*,
Takkinen K.*, Laukkanen M. L.*, Pardo M. A.*, Baranda A.*, Martinez de Maranon 1.*,
Jimenez E.*, Piknova L.*, Langerholc T.*, Cen¢i¢ A.* (2010):

ELISA kit for determination of egg white proteins - Interlaboratory study.

[Souprava ELISA pro stanoveni proteinii vajecného bilku — Mezilaboratorni studie.]

Journal of AOAC International 93(6), 1923-1929.
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Kolaborativni studie v 11 laboratofich ovéfovala metodu ELISA vyvinutou pro stanoveni
proteinli vajecného bilku (PVB) v potravinach. Souprava ELISA pouzitd pro tuto studii je
zalozena na ov¢i polyklondlni protilatce. Tato souprava nevykazuje zadné faleSné pozitivni
vysledky ani zkifizenou reaktivitu s Sirokym spektrem potravinovoych matric s nulovym
obsahem PVB. VSichni tcastnici obdrzeli soupravu Egg ELISA kit-native se standardnim
pracovnim postupem, seznam vzorkdl, vzorky a protokol pro zdznam vysledk.

Studie zahrnovala 10 potravinovych vzorki. Ctyfi vzorky potravinové matrice s
udajné/deklarovanym nulovym obsahem PVB vykazovaly niz§i obsah PVB nez prvni
standard (0,5 mg PVB/kg). Jeden vzorek potravinové matrice s nulovym obsahem PVB
vykazoval vétsi obsah PVB nez standard 3 (1,5 mg PVB/kg). Pét vzorka potravin, jejichz
slozkou byly PVB, test vyhodnotil jako pozitivni a dals$i jako negativni. Pro zhodnoceni
vysledkl kolaborativni studie byly pouzity statistické testy (Cochran, Dixon a Mandel) a
analyza rozptylu (ANOVA). Meze opakovatelnosti a reprodukovatelnosti, stejné jako mez
stanovitelnosti (LOQ, 1,4 mg PVB/kg) a mez detekce (LOD, 0,43 mg PVB/kg) soupravy byly
vypocteny.

Adamek L., Paulickova I., Beran M., Urban M., Rutova E. (2010):

Prisada zvySujici efektivnost fermentac¢ni produkce ethanolu.

Patent ¢. 302040.

Redeni se tyka piisady zvySujici efektivnost fermenta¢ni produkce ethanolu, kdy se jako
ptisada aplikuje v mnoZzstvi 0,01 az 5 % hmotn. v pfipadé susené pohankové naté nebo jejiho
vodného extraktu, ptfipraven¢ho ze stejného mnozstvi suSené pohankové naté, nebo 0,001 az
0,2 % hmotn. rutinu. Tato ptisada zrychluje priibéh produkce ethanolu, zaroven umoznuje
zvySeni objemu produkce ethanolu intenzivnéj§im vyuzitim vyrobniho zafizeni, a tim
vyznamné zlepSuje ekonomické parametry vyroby.

Adamek L., Paulickova I., Beran M., Rutova E. (2010):

Pfirodni jedly obal na potraviny nebo léky.

Uzitny vzor ¢. 20913.

Reseni se tyka piirodnich jedlych obalil na potraviny nebo 1éky, které vznikaji pii zpracovani
stavy a vyliskli ze zeli hlavkového (Brassica oleracea L. convar. capitata (L.) Alef. var.
capitata), zejména Cervené¢ho (Brassica oleracea L. convar. capitata (L.) Alef. var. rubra), tak
jako zpracovani vySe uvedené zeleniny jako celku.

Adamek L., Strohalm J., Houska M., Rutova E.:

Hroznova §t'ava se sniZenym obsahem sacharidi.

Uzitny vzor ¢. 21423.

Vylisovana hroznova §t'dva obsahuje cca 20 % sacharidl. Klasickym fedénim hroznové §tavy
dochazi ke ztraté chuti a viing. Re$enim je iprava obsahu sacharidil v hroznové §tavé pomoci
filtratd hroznové $t’avy a smichani jednotlivych filtra¢nich slozek. Vysledny produkt obsahuje
pozadované procento sacharidii a pfitom mu ziistdvaji zachovany vSechny nutricni latky
véetné vitamin obsazenych ve vychozi hroznové §taveé a vcetné aromatickych a chutovych
latek.
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Z pohledu aplikovaného vyzkumu jsou nejvyznamnéjsimi vysledky technologie zavedené do
praxe:

JET/EET (jednoduchy enzymaticky test/easy enzyme test) pro stanoveni proteini
vajecného bilku.

Realizuje SEDIUM RD, s.r.o.; kat.c. EET 00410.

Kvalitativni test k rychlé¢ detekci proteinli vaje¢ného bilku v potravinach je ur€en piedevsim
pro kontrolu surovin a technologickych linek z hlediska vylouceni ptitomnosti vajec. Jeho
provedeni nevyzaduje zadné specialni laboratorni vybaveni a souprava na 5 stanoveni
obsahuje veskeré potifebné chemikalie a pomicky. Vzorky se jednoduse extrahuji ru¢nim
protfepanim v extrakénim pufru a naslednou sedimentaci po dobu 10 minut pfi laboratorni
teploté. Vlastni analyza trva 1 hodinu. Pomoci tohoto testu lze spolehlivé zjistit pfitomnost
proteinti vaje¢ného bilku v koncentracich ptesahujicich 0,5 mg/kg potraviny.

Potravina s nizkym obsahem kalorii - platek z kombinované bilkoviny.

Realizuje Sunfood, s.r.o.

Potravina je vyrobena z vaje¢ného bilku, ze sojové bilkoviny, vldkniny a polysacharida. Jeji
energetickd hodnota je 303 kJ (72 kcal)/100 g. Je vyrabéna ve tvaru platku. Potravina je
hotova ale mizeme ji i dale chutoveé upravovat. Kulinaisky ji 1ze vyuZzit jako ndhradu masa.
Lze ji pouzit ale i do studenych salat, nakrajenou do polévek misto zavarky. Platek je
vyrabén v zékladnim ochuceni k dalSimu zpracovani nebo marinovany, uzeny a obalovany.
100 g platek je balen ve vakuovaném plastovém obalu, je pasterovan a jeho skladovatelnost je
10 tydnti pti 4 °C. Potravina je dodavana do obchodni sité prodejen s raciondlni vyzivou pod
nazvem ,,Kadlik*.

Potravina s nizkym obsahem kalorii - proteinové nudle.

Realizuje: Svoboda- vyroba domacich knedlikii s.r.o.

Potravina je vyrobena z vaje¢ného bilku, vlakniny a polysacharidd. Jeji energetickd hodnota
je 269 kJ (64 kcal). Je vyrabéna v nékolika tvarech, a to typu Spaget, Sirokych nudli a
krepovanych nudli. Potravina je hotovéd a nevyzaduje dalsi ptipravu. Kulinatsky ji lze vyuzit
jako ptilohu k masu nebo samostatné s posypem. Lze ji pouzit ve sladkém i slaném pokrmu.
Je balend ve vakuovaném plastovém obalu, je pasterovana a jeji skladovatelnost je 10 tydnt
pti 4 °C. Potravina je dodavana do obchodni sité pod nazvem ,,Stihlé nudle.

Studena rajcéatovo-brokolicova omacka.

Realizuje Kand s.r.o.

Poskytnuti licence Kand s.r.o. Dobruska k vyuZzivani uzitného vzoru €. 21502 a vyuzivani
know-how pii vyrobé omacek s pfidanym brokolicovym homogenitem se zachovanym
obsahem sulforafanu, bioaktivni latky pochdzejici z brokolice.

Zartizeni na tvarovani a stabilizaci vyrobkii z proteinové smési pod hladinou vody.
Stavbu zarizeni realizovala spol. DSH — projekt s.r.o. a je provozovano vyrobcem potraviny
spol. Svoboda s.r.o.

Zatizeni zpracovava smés se zdkladem vaje¢né bilkoviny v naturdlnim stavu a vytvari z ni
novy druh nizkoenergetické potraviny — proteinové nudle. Vyrobni kapacita zatizeni je 1 000
kg za 8 h. Zatizeni bylo postaveno za financni podpory EU z fondl pro regiondlni rozvoj.
Zatizeni umoziuje vyrobu nékolika tvarti nudli. Je pln€ fizeno vypocetni jednotkou.

Zarizeni na zpracovani kombinované bilkoviny pod hladinou vody.
Funkcni vzorek, na némz jsou vyrabény ve fé Sunfood, s.r.o. platky z kombinované bilkoviny.
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Zatizeni zpracovava smés z kombinované bilkoviny slozené zvajeéného bilku a sojové
bilkoviny. Jeho koncové tvarovaci zatizeni je schopné tvorit platky s nastavitelnou hmotnosti.
Tyto platky jsou koagulovany pod hladinou horké vody. Vyrobni kapacita zatizeni je 70 ks
100 g platkd za 1 minutu. Jeho funkce je fizena elektronicky a pohybové prvky jsou ovladany
pneumatikou.

Pro uplatnéni v praxi jsou pripraveny patenty a uzitné vzory, které jsou uvedeny v celkovém
prehledu vysledkil.

3.3.2. Spoluprace v hlavni ¢innosti na narodni tirovni

Pti feseni vyzkumnych projektt a tkolii Gistav spolupracuje s:

1. institucemi typu vyzkumnych ustavit a vysokych skol:

Agritec, s.r.0.

Agrofest fyto, s.r.o.

Ceska zemédélska univerzita v Praze, Fakulta agrobiologie, potravinovych
a pfirodnich zdrojt, Technické fakulta

Ceské vysoké uceni technické, Fakulta strojni

Chmelatsky Institut, s.r.o.

Fakultni nemocnice Hradec Kralové

IKEM - Institut klinické a experimentalni mediciny Praha

Immunotech, a.s.

Jihoesk4 univerzita v Ceskych Budg&jovicich

Masarykova univerzita v Brn¢, Lékarska fakulta

Mendelova zeméd€lska univerzita v Brné, Agronomickd fakulta, Zahradnicka fakulta
Mikrobiologicky tstav AV CR, v.v.i.

MILCOM, a.s. (Vyzkumny ustav mlékarensky, Praha)

Oseva PRO, s.r.o.

Univerzita Karlova v Praze, 1., 2. a 3. 1ékarska fakulta, Lékarska fakulta Hradec
Kralové

Univerzita Tomase Bati ve Zlin¢

Ustav analytické chemie AV CR,v.v.i.

Ustav systémové biologie a ekologie AV CR, v.v.i.

Ustav zemédélské ekonomiky a informaci

Vyzkumny ustav cukrovarnicky Praha, a.s.

Vysoka skola chemicko-technologické v Praze, Fakulta potravinatské a biochemické
technologie

Vyzkumny a $lechtitelsky ustav ovocnatsky Holovousy, s.r.o.

Vyzkumny uastav picninaisky, spol. s r.o.

Vyzkumny ustav pivovarsky a sladatsky, a.s.

Vyzkumny ustav rostlinné vyroby, v.v.i.

Vyzkumny astav veterinarniho Iékafstvi, v.v.1i.

Vyzkumny ustav zemé&délské techniky, v.v.i.

Vyzkumny ustav zivo€i§né vyroby, v.v.i.

Zemédélsky vyzkum Troubsko spol.s r.o.
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2. podnikatelskymi subjekty:

e Adler Wellness Produkte, s.r.o.
AGRA GROUP, s.r.0.
AMR AMARANTH, a.s.
Beskyd Frycovice, a.s.
C2P, s.r.o.
Extrudo Becice
HEMP PRODUCTION CZ, s.r.o.
INOTEX spol. s r.o.
Jizerské pekarny, spol.s r.o., Liberec
Milan Libich
Parenteral, a.s.
PRO-BIO, obchodni spol. s r.o.
RUDOLF JELINEK a.s.
SEDIUM RD s.r.o.
SUNFOOD s.r.o.
TEREZIA COMPANY s.r.0.
Vinafstvi Valtice s.r.o.
Zamecké sady Chramce

3. lékarskymi pracovisti:
IMUMED s.r.0.
MUDr. Radek Klubal
Statni zdravotni tstav
STOB

4. ostatnimi:
o Ceska technologické platforma pro potraviny (CTPP)
e Globus
e Poradenské centrum pro celiakii a bezlepkovou dietu, o.s.
Potravinai'ska komora CR
Sdruzeni celiaki CR
SOS-Sdruzeni obrany spotiebitelt, o.s.
Statni zemédé€lska a potravinaiska inspekce
Statni veterinarni ustav Jihlava
Védecky vybor pro GMO
Védecky vybor rostlinolé¢katsky
Jihoc¢esky klastr Chutné hezky, jihoCesky

4.a.Spoluprace s CTPP
e Ve spolupraci s CTPP uspotadal Gstav tfi seminafe a podilel se na uspotadani jedné
konference.
e Velmi cennou spole¢nou aktivitou je vybudovani a provozovani interaktivni
databanky bezlepkovych potravin.
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3.3.3. Mezinarodni aktivity v ramci hlavni ¢innosti

Pokracovalo feseni projektu:

- 6. RP, Novel Processing Methods for Production and Distibution of High-Quality and
Safe Foods,

- 7.RP, High Tech Europe (mezinirodni sité excelence).

- Bylo zahdjeno feseni projektu ICE-E v ramci programu IE-E (Intelligent Energy-Europe).

- V ramci svépomocné financovaného projektu 08125: Detection of traces allergens in foods
mezindrodni sité¢ SafeFoodEra byly provedeny kruhové testy stanoveni alergent.

Dlouholetou tradici maji schiizky pracovni skupiny Foodforce (v niZ ma ustav zastoupeni),
které se zabyva problematikou zapojeni evropskych potravinarskych vyzkumnych instituci do
mezindrodnich vyzkumnych projektt. Kromé pravidelné cinnosti v komisi pro zdravé
potraviny a krmiva OECD se v r. 2010 ustav zacal angazovat také v ramci védecké sité
EFSA-GMO.

6 pracovnikii piisobi v mezindrodnich radach a komisich:

e Asociace pracovnikl tlakovych zafizeni
Eucarpia-Evropska asociace pro vyzkum rostlin
Komise D1 Food Storage v mezindrodnim institutu chlazeni
Komise pro zdravé potraviny a krmiva OECD
Redakéni rada ¢asopisu Czech Journal of Food Science
Redakéni rada ¢asopisu International Journal of Food Properties
Redakéni rada ¢asopisu Journal of Food Engineering

Zahrani¢ni cesty

Zahrani¢ni cesty se tykaly:
e pravidelnych zasedani komise OECD a EFSA
e pravidelnych setkdni reprezentantti neziskovych organizaci potravinarského vyzkumu
FOODforce
e pravidelnych workshopt k feSeni mezindrodnich projektii
e konferenci a sympozii, na nichz byly prezentovany vysledky feseni projektii nebo
vyzkumného zdméru

Sestnécti zahrani¢nich odbornych akci se zii€astnilo celkem 13 vyzkumnych pracovniki.
Ustav navstivilo 7 zahrani¢nich navstévnika.
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. Pocet Pocet
Stat Akce ucastniku dnt
Belgie Kontrolni schiizka fesitel projektu 6.RP-NOVEL Q 3 4
Spanélsko HighTechEurope, WP2-3 meeting 2 5
Belgie FOODforce-pravidelné zasedani 1 1
Holandsko HighTechEurope, WP2, WP3 meeting 1 4
Velka Britanie Kontrolni schiizka reSitelt projektu 6.RP-NOVEL Q 1 3
Estonsko "Risks in Agriculture" Conference 3 5
Francie Zasedani komise OECD 1 1
Svédsko Mezinarodni konference o vysokém tlaku EHPRG 3 5
Svédsko Kontrolni schiizka fesitelt projektu 6.RP-NOVEL Q 1 4
Svédsko Mezinarodni konference Food Factory 2 6
Irsko "Effost Annual Meeting 2010" 1 4
Belgie FOODforce-pravidelné zasedani 1 1
Slovensko 25. kongres CSSM 1 4
Jordansko ?r;drr:zail'lgagt;/onal Jordanian Congress of Allergy and 2 6
Holandsko "Effost Annual Meeting 2010" 1 3
USA "TERMIS-NA Annual Conference" 2 6
Belgie HighTechEurope, WP2, WP3 meeting 1 2
Italie Zasedani védecké sité EFSA 1 2

3.4. Hodnoceni dalsi ¢innosti
V ramci dals$i ¢innosti byly realizovany 3 tkoly s naslednym internim oznacenim.
Cisl_o projektu Nazev projektu P:Iotsi;r.e‘gé(y
(interni)
Celkem 2239
23701 Sbirka priimyslové vyuzitelnych mikroorganismu. 703
23703 Narodni databaze slozeni potravin (NDSP). 992
23901 Konzultace pro potravinafskou vyrobu. 515
231001 Svétovy den vyzZivy. 29

Sbirka prumyslové vyuZzitelnych mikroorganismu

Ukolem ,23701° je dlouhodobé uspésné udrzovana sbirka primyslové vyuzitelnych

mikroorganismi. 150 kment vyuzZitelnych ptedevSim v potravinaiskych

Obsahuje

a zemédelskych technologiich.

Vysledky:

Trvald ¢innost, promitajici se do vysledkil vztazenych k jinym tématiim, ve vice vyzkumnych

a vyrobnich organizacich.
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Narodni databaze sloZeni potravin (NDSP)

V roce 2010 byla aktualizovana data nutricniho sloZeni vybranych druhii vepfového masa -
plec, krkovice, pecené, bok, kyta a uzena krkovice Pro vysekové veptové maso libové syrové
a kulinarn€ upravené a syrovy separovatelny tuk byly analyticky stanoveny nutricni hodnoty.
Vypoctem s pouzitim pfispivajicich slozek byly ziskdny hodnoty pro masa vyrobni a pro
jednotlivé druhy vysekového masa s riiznym podilem separovatelného tuku, tedy masa ve
formé, jak je nabizeno spottebiteli. Byla vybrana a zdokumentovéana data nutri¢nich hodnot
pro 16 netradi¢nich obilnin a pseudoobilnin, dva typy peciva a jeden druh chleba. Zdrojem dat
byly projekty QD 0057, NAZV EP0960986257 a QE 1115 fedené ve VUPP v letech 1996 —
2004. Ziskané vysledky byly zpracovany s uvedenim tplné dokumentace hodnot podle
metodiky EuroFIR a jsou kompatibilni v systému e-Search

Dle potteby byly priibézné feSeny zalezitosti agendy Centra pro narodni databazi slozeni
potravin tykajici se predevsim spoluprace pti volbé obsahu, zplsobu vyjadieni a vnitinich
algoritmech vytvarené databaze a piipravy on- line verze databaze.

Vroce 2010 byla ¢innost Centra pro narodni databazi sloZeni potravin propagovana
publikacemi:

Machackova M.*, Holasova M., Maskova E.(2010): Full value documentation in the Czech
Food Composition Database. Eur. J. Clin. Nutr. 64, S64-S67

Holasova M, Fiedlerova V., Machackova M.* (2010): Nutricni hodnoceni tradicnich ceskych
pokrmit z brambor. Vyziva a potraviny, 65, €.6, str.153-155

Konzultace pro potravinarskou vyrobu

V roce 2010 se ustav opét zapojil v rdmei konzultacni a metodické pomoci podnikiim do
dotacniho programu 9.F.i. Podpora poradenstvi v zemédélstvi konzultacemi poskytovanymi
potravinaiskym podnikdim, resp. vyrobclim potravin.

Konzultaci Pocet firem Pocet konzultantt Konzultace Konzultace Konzultace
celkem VUPP,v.v.i. osobné e-mailem telefonicky
292 223 21 102 104 88

Nejveétsi zdjem byl opét o vyrobu potravin pro celiaky, technologie vyroby obecné a
zpracovani netradi¢nich surovin, déale o otdzky legislativni (oznaCovani potravin, zdravotni a
nutriéni tvrzeni), vyuzivani GMO, ekologické zemédélstvi a vyrobu biopotravin, pouzivani
latek s oznacenim E, fyzikalni vlastnosti potravin jako podklad pro regulaci technologie
vyroby a aktivitu vody jako dulezity technologicky parametr.

3.5. Hodnoceni jiné ¢innosti

Tradi€né byly vramci jiné Cinnosti provadény chemické, biochemické, mikrobiologické
a senzorické analyzy, stanoveni fyzikalnich vlastnosti potravin, vyvoj receptur, zejména pro
specidlni vyzivu a ovéfovani, resp. optimalizace potravinaiskych technologii. Bylo
zrealizovano 68 drobnéjSich zakazek (do cca 10 000 K¢) a 2 zakdzky vétsiho rozsahu. Pro
Padesat procent vynosu jiné ¢innosti tvoii najmy nebytovych prostor.
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3.6. Ostatni ¢innosti astavu

Odborné posudky OZO k akcim MZP
(Celba J., Perlin C.)
Odborny posudek byl vydan jako podklad pro vyjadieni Odboru integrované prevence a IRZ
Ministerstva zZivotniho prostfedi, VrSovickd 65, 100 10 Praha 10, k zadosti predkladatele o
poskytnuti podpory v ramci Opera¢niho programu Zivotni prostiedi podporovaného z Fondu
soudrznosti a Evropského fondu pro regiondlni rozvoj. Konkrétné se jedna o XIV. vyzvu
MZP k podavani zadosti a v daném piipadé do prioritni osy 5, oblasti podpory 5.1 Omezovani
primyslového znecisténi a snizovani environmentalnich rizik, specifikace ,,rekonstrukce nebo
nakup technologii pro omezeni primyslového zne¢isténi (souvislost s BAT a IPPC)“. Slo o
nasledujici posudky:
e Krélovsky pivovar KruSovice, Rozsifeni Cistirny odpadnich vod.
e Prazdroj Plzen, Néhrada chladicitho zafizeni pro KEG, filtraci, sklad chmele a
skanzen.
e Pardubicky pivovar, a.s., Renovace chladiciho zafizeni.
o Skrobarny Havlickiv Brod, pofizeni tlakovzduiné flotace ke sniZeni znegisténi
odpadnich vod.

3.6.1. Pedagogicka ¢innost

V ramci pedagogické &innosti spolupracuje dlouhodobé tstav s VSCHT Praha, VSCHT
Pardubice, CVUT a CZU jednak prednaskovou &innosti, jednak formou vedeni ¢i konzultaci
diplomovych a disertacnich praci. Jeden pracovnik ustavu piednasi na 3. LF UK v Praze,
jeden na VSCHT, jeden na CZU (kurzy pro zahraniéni studenty).

Ustav md zastoupeni v téchto komisich:

e Statni zkuSebni komise pro Statni zavéreéné zkousky studijniho oboru Stroje

a zafizeni pro chemicky, potravinafsky a spotfebni pramysl

e Statni zkuSebni komise pro obhajobu doktorskych praci v oboru Stavba vyrobnich
strojli a zafizeni, Usek chemickych a potravinarskych stroji
Zkusebni komise FPBT VSCHT pro obhajoby diplomovych praci v oboru chemie
Zkusebni komise pro statni zkousky bakalaiského studia pti 3. LF UK
Védecké rada FPBT VSCHT
Védecka rada TF CZU
Védecka rada VUM

3.6.2. Vzdélavaci ¢innost

V ramci vzdélavaci ¢innosti Ustav poradal nebo se podilel na poradani aket:
e Seminaf ,,Teorie a praxe métfeni vodni aktivity a jeji vyznam pro zvySeni bezpecnosti
potravin“, Praha, biezen a listopad 2010 (CTPP)
e First HighTech Europe Workshop on novel packing technologies, Brno, bfezen 2010,
CTPP
e XL.symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin, Skalsky Dvtr,
kvéten, 2010 (VSCHT,CTPP)
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19. International Congress of Chemical and Process Engineering CHISA 2010, Praha,
zari 2010

V ramci vzdélavaci ¢innosti vystoupili pracovnici ustavu na specializovanych akcich:

5. forum celiakti, Praha, kvéten 2010

Setkani pacientii s metabolickymi poruchami, Praha, kvéten 2010

Postgradualni Skoleni v obezitologii, EU Praha, kvéten 2010

Workshop Mikrobiologie MERCK, Praha, Brno, ¢erven 2010

Seminaf k vysledkiim aplikovaného vyzkumu v rezortu MZe, Praha, ¢erven 2010
Seminaf je Svétovému dni vyzivy, Praha, fijen 2010

Dietni vyziva, Pardubice, fijen 2010

Setkani celiakti, Brno, fijen 2010

Mezinarodni konference nutri¢nich terapeutti (Moderni pozadavky na vyzivu), Praha,
listopad 2010

Workshop na téma celiakie, (CVK), Praha, prosinec 2010

33. tématickd konference "Vyziva a potraviny", Pardubice, prosinec 2010

V ramci projektu MZe vzdélavani pro stiedni Skoly na téma vyzkum a ptrevadéni vysledki
vyzkumu do praxe byly uspotfadany prezentace na tiech stiednich skolach s potravinarskym
zamétenim:

15.11.2010 Stiedni primyslova $kola potravinarska Pardubice
24.11.2010 Stiedni Skola zemédélska a potravinaiska Klatovy
1.12.2010 Stfedni pramyslova Skola potravinaiské technologie Praha

3.6.3. Poradenska ¢innost

Nedilnou soucésti Cinnosti ustavu je poradenska cinnost. Specialisté Ustavu provadéji
pribézné konzultacni Cinnost a poradenské sluzby, odpovidajici problematice feSené na
jednotlivych pracovistich, pro zdjemce z praimyslu i podnikatelské oblasti. Konzultace malého
rozsahu jsou poskytovany bezuplatné. Rozsahld poradenska ¢innost je v oblasti integrované
prevence a omezeni znecisténi (IPPC). Odbornici ustavu jsou zapojeni do informacniho
systému Ustavu zemédélské ekonomiky a informaci INFOPULT, ktery zprostfedkovava
odpovédi na dotazy Siroké vetejnosti. K poradenskym sluzbam lze zatradit Databazi
potravinaiskych vyrobkii pro bezlepkovou dietu, kterd je zpfistupnéna na internetovych
strankach ustavu a PK CR, resp. CTPP.

3.6.4. Cinnost v narodnich organech, radich a komisich

Narodni organy:

Agrérni komora Praha

Celostatni vybor Ceské spoleénosti biotechnologické

Ceska potravinaiska spoleénost

Ceska spolecnost chemicka, odborna skupina ,,Kvasnd chemie a bioinzenyrstvi*
Ceska spolecnost chemicka, odborna skupina ,,Reologie*

Ceska spole¢nost chemicka, odborna skupina pro potravinaiskou a agrikulturni chemii
Ceska technologicka platforma pro potraviny - piedstavitel priority Kvalita potravin
Cesky komitét pro potravinai'ské védy a technologie
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o Cesky narodni komitét pro spolupraci s Mezinarodnim ustavem chladirenskym (pii
MPO)

Odbor potravinaiské technologie a techniky CAZV

Odbor vyzivy obyvatelstva a jakosti potravin CAZV

Piedsednictvo CAZV

Predstavenstvo Agrarni komory Praha

Rada CAZV, kontrolni vybor CAZV

Sekce pro biopotraviny pii PK CR

Spolecnost pro vyzivu - Vybor prazské a sttedoceské pobocky

Spolecnost pro probiotika a prebiotika

Hodnotitelské komise, poradni organy
e GACR - panel P503 - Potravinaistvi, ekotoxikologie a environmentalni chemie
e TACR- poradni komise podprogramu 2 programu Alfa
e Hodnotici komise MZe pro udéleni ocenéni za mimotadné vysledky ve vyzkumu
a vyvoji
e Hodnotitelské komise a programové rady podprogramti a programit MZe
e Hodnotitelskd komise pro program rozvoje venkova
¢ Hodnotitelskd komise pro hodnoceni zadosti o udéleni narodni znatky KLASA
e Hodnotitelska komise pro hodnoceni vyrobki k udéleni znacky “Ceské chutovka“*)
e Komise pro statni zavérecné zkousky na 3. LF UK
e Komora 2B — poradni organ programu MSMT

*) Ustav technicky zabezpe¢oval ¢innost komise.

Odborné komise
e Komise pro terminologicky slovnik CAZV
Mezirezortni komise pro feseni jodového deficitu
Oborova skupina pro potravinaistvi pti Vyzkumném ustavu odborného skolstvi
Redakéni rada ¢asopisu Vyziva a potraviny
Skupina obilovin, olejnin a Skrobu MZe

3.6.5. Vysledky cinnosti souhrnné

autofi z jinych organizaci jsou oznaceni hvézdickou *
Publikace v impaktovaném casopise

Biezinova Belcredi N.*, Ehrenbergerova J.*, Fiedlerova V., Bélakova S.*, Vaculova K.*
(2010): Antioxidant vitamins in barley green biomass. [Antioxidacni vitaminy v jecné zelené
biomase.] J. Agric. Food Chem. 58, 11755-11761, ISSN (Print) 0021-8561, ISSN (Online)
1520-5118.

Landfeld A., Erban V., Kovarikova E., Houska M, Kyhos K., Piichova J., Novotna P.:
Decontamination of cut carrot by Persteril based on the action of peroxyacetic acid.

[Dekontaminace krajené mrkve Persterilem zalozenda na ucinku kyseliny peroxooctove.]
Czech J. Food Sci., (2010), No. 6, 564-571, ISSN 1212-1800.
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Landfeld A., Strohalm J., Houska M., Kyhos K., Hoke K., Zitny R.* (2010): Thermal
diffusivity estimation of mashed potatoes and olive oil at high pressure. [Odhad teplotni

vodivosti bramborové kase a olivového oleje pri vysokém tlaku.] High Pressure Research,
Vol. 30, No. 1, 2010, 108-117, (Print) ISSN 0895-7959, (Online) ISSN 1477-2299.

Machackova M.*, Holasova M., MasSkova E. (2010): Full value documentation in the
Czech Food Composition Database. [Plnohodnotna dokumentce v Ceské databazi sloZeni
potravin.] European Journal of Clinical Nutrition 64, S64-S67, ISSN 0954-3007.

Perlin C., Gebler J.*, Svoboda K., Celba J., Hotovy Z.*: Stav integrovan¢ prevence a
omezovani zne€iStovani zivotniho prostfedi v zafizenich cukrovarnického primyslu v CR.
Listy cukrovarnické a feparské, 126, 2010, ¢.11, s. 385-388. ISSN 1210-3306.

Polivkova Z.*, Smerak P.*, Demova H.*, Houska M.: Antimutagenic Effects of Lycopene
and Tomato Purée. [Antimutagenni ucinky lykopenu a rajcatového pyre.] Journal of
Medicinal Food, 13 (2010) No. 6, 1443-1450, ISSN 1096-620X.

Smeller L.*, Somkuti J.*, Houska M.: Pressure and temperature stability of the main apple
allergen Mal dl. [Stabilita hlavniho jablecného alergenu Mal dl vici tlaku a teplote.]
European Biophysics Journal, 40 (2011), 143-151, (Print) ISSN 0175-7571, (Online) ISSN
1432-1017.

Stumr F.*, Gabrovska D., Rysova J., Hanak P., Plicka J.*, Tomkova K.*, Dvorska P.*,
Cuhra P.*, Kubik M.*, BarSova S.*, KarSulinova L.*, Bulawova H.*, Brychta J.* (2010):
ELISA kit for casein determination — Interlaboratory study. [Souprava ELISA pro stanoveni
kaseinu — Mezilaboratorni studie.] Journal of AOAC International 93(2), 676-682, ISSN
1060-3271.

Stumr F.*, Gabrovska D., Rysova J., Hanak P., Plicka J.*, Tomkova K.*, Dvorska P.*,
Cuhra P.*, Kubik M.*, BarSova S.*, KarSulinova L.*, Bulawova H.*, Brychta J.*:
Enzyme-linked immunosorbent assay kit for beta-lactoglobulin determination —

Interlaboratory study. [Souprava ELISA pro stanoveni beta-laktoglobulinu — Mezilaboratorni
studie.] Journal of AOAC International 92(5), 2010, s. 1519-1525, ISSN 1060-3271.

Tomkova K.*, Cuhra P.*, Rysova J., Hanak P., Stumr F.*, Plicka J.*, Gabrovska D.,
Dvorska P.*, Kubik M.*, BarSova S.*, KarSulinova L.*, Bulawova H.*, Brychta J.*,
Iametti S.*, Guisantes Del Barco J.A.*, Martinez Quesada J.*, Sufien Pardo S.*, Postigo
Resa L.*, Takkinen K.*, Laukkanen M. L.*, Pardo M. A.*, Baranda A.*, Martinez de
Maraiion L*, Jimenez E.*, Piknova L.*, Langerholc T.*, Cen¢i¢ A.* (2010): ELISA kit
for determination of egg white proteins — Interlaboratory study. [Souprava ELISA pro
stanoveni proteinii vajecného bilku — Mezilaboratorni studie.] Journal of AOAC International
93(6), 1923-1929, ISSN 1060-3271.

Publikace v recenzovaném casopise
Bohacdenko 1., Komarkova J., Kopicova Z., Roubal P.*: Stanoveni inulinu a

fruktooligosacharidi v mlékarenskych vyrobcich s pouzitim kith MEGAZYME K-FRUC a
HK-FRUC. Mlékaiské listy ¢. 123 (2010), str. I-IV. ISSN 1212-950X.
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Erban V., Eichlerova E., Prichova J., Strohalm J., Gabrovska D., Houska M. (2010):
Vliv oSetfeni ovocno-zeleninovych stav vysokym tlakem na mikrobiologickou kvalitu b&hem
skladovani. Uroda 12, 2010, védecka priloha 629-632, ISSN 0139-6013.

Gabrovska D., Ouhrabkova J., Rysova J., Laknerova I., Fiedlerova V., Holasova M.,
Winterova R., Novotna P., Prichova J., Strohalm J., Landfeld A., Némeckova L.*,
Kejmarova M.*, Roubal P.*, Louckova K.* (2010): Nové druhy ovocno-zeleninovych
stav. Uroda 12, 2010, védecka piiloha 633-636, ISSN 0139-6013.

Gabrovska D., Rysova J., Ouhrabkova J., Paulickova 1., Vaculova K.*, Proke§ J.*,
Némeckova L* (2010): Vyuziti bezpluchého ovsa v primyslové vyrob¢ i domacnosti. Vyziva
a potraviny (65) 2, 30-32, ISSN 1211-846X.

Gabrovska D., Vavreinova S. (2010): Funkéni potraviny. Potraviny - soucast zdravého
zivotniho stylu, 70-75, Interni medicina 12, editor doc. MUDr. P. Kohout, Ph.D., vydavatel
Solen, s.r.0., ISBN 978-80-87327-39-5.

Hofbauer J.*, Rysova J., Vejrazka K.*, Winterova R. (2010): Svétlice barvifska
(Carthamus tinctorius), potravinafské vyuziti a budoucnost. Uroda 12, 2010, védecka ptiloha
641-644, ISSN 0139-6013.

Holasova M., Fiedlerova V., Machackova M.* (2010): Nutriéni hodnoceni tradic¢nich
ceskych pokrmti z brambor. Vyziva a potraviny, 65, €. 6, str. 153-155, ISSN 1211-846X.

Honzova S.*, ProSkova A., Paprstein F.*, Setinova L*, Kminkova M., Kvacova A.*:
Hodnoceni alergenicity jablecnych odrad. Alergie, 3, 2010, 182-188. ISSN 1212-3536.

Kucéera J.: Potravinariska aditiva — prospé$ny pomocnik nebo ,,nebezpecna chemie*?, Vyziva
a potraviny, 65 (1), 6-9, 2010. ISSN 1211-846X.

Laknerova 1., Maskova E., Holasova M., Fiedlerova V., Gabrovska D., Winterova R.,
Vaculova K.*, Martinek P.*, Stehno Z.*, Ehrenbergerova J.* (2010): Kvalitativni
hodnoceni netradi¢nich forem pienice pro potraviniiské vyuziti. Uroda 12, 2010, védecka
ptiloha, s. 653-656, ISSN:0139-6013.

Ouhrabkova J., Gabrovska D., Rysova J., Vavreinova S., Paulickova L., Némeckova L.*,
Roubal P.*, Pechacova M.* (2010): Utilization of vegetable raw materials as alternatives to

cow’s milk. [Vyuziti rostlinnych surovin jako alternativy kravského mléka.] Agronomy
Research 8, Special Issue II, 327-331, ISSN 1406-894X.

Perlin, C.: Komplementarni vyziva - komentai Vyboru pro vyzivu ESPGHAN. Ces.-slov.
Pediat., 2010, 65, ¢. 1, s. 34-40, ISSN 0069-2328.

Perlin, C.: Nejcastéjsi myty o mléce. Zpravodaj pro Skolni stravovani, 2010, ¢.2, s. 24-25, in
Vyziva a potraviny 65, 2010, ¢.2, ISSN 1211-846X.

Perlin C., Drbohlav J.*, Svoboda K., Celba, J.: Stav integrované prevence a omezovani
zneCisténi Zivotniho prostfedi v zatizenich mlékarenského primyslu CR. Mlékarské listy .
122, 2010, ptiloha Véda a vyzkum, s. I-III, ISSN 1212-950X.
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Proskova A., Kopicova Z., Kuéera J., Skarkova L.*: Lipase-catalyzed transesrerification
of rendering plant fat. [Lipdzou katalyzovana transesterifikace kafilerniho tuku.] Research in
Agricultural Engineering, 56, 3, 2010, 122-125. ISSN 1212-9151.

Rysova J., Ouhrabkova J., Gabrovska D., Paulickova 1., Winterova R., Vymyslicky T.*,
Prokes J.*, Hutaf M.* (2010): Food with addition of little-known legume varieties.
[Potraviny s pridavkem malo znamych odriid lusténin.] Agronomy Research 8 (Special Issue
1), 339-344, ISSN 1406-894X.

Patenty a uzitné vzory

Adamek L., Pauli¢kova 1., Beran M., Urban M., Rutova E.: Ptisada zvySujici efektivnost
fermentacni produkce ethanolu. Patent ¢. 302040.

Houska M., Kyhos K., Strohalm J., Landfeld A., Novotna P.: Zptisob tepelné sterilizace
koteni s naslednym navratem aromatickych latek. Patent ¢. 301416.

Adamek L., Pauli¢kova 1., Beran M., Rutova E.: Ptirodni jedly obal na potraviny nebo
léky. Uzitny vzor €. 20913.

Adamek L., Paulickova I., Beran M., Rutova E.: Piirodni potravinovy dopln¢k ze
zpracovani hlavkového zeli. Uzitny vzor €. 20693.

Adamek L., Paulickova I, Beran M., Urban M., Rutova E.: Piisada pro zvySeni
efektivnosti fermentacni produkce ethanolu. Uzitny vzor €. 21285.

Adamek L., Strohalm J., Houska M., Rutova E.: Hroznova S§tdva se snizenym obsahem
sacharidt. Uzitny vzor €. 21423

Kejmarova M.*, Némeckova L.*, Pechadova M.*, Salakova A.*, Roubal P.*, Priichova J.,
Strohalm J.: Zeleninovy napoj s ptidavkem susené syrovatky. Uzitny vzor ¢. 20924.

Kejmarova M.*, Némeckova L.*, Roubal P.*, Pechadova M.*, Gabrovska D.: Nemlécna
ryzova kaSe. Uzitny vzor ¢. 20902.

Kejmarova M.*, Némeckova L.*, Roubal P.*, Pechacova M.*, Gabrovska D.: Rostlinny
dezert s rakytnikem. Uzitny vzor ¢. 20879.

Kejmarova M.*, Némeckova L*, Roubal P.*, Pechatova M.*, Gabrovska D.: Ryzova
pomazénka s ptidavkem surovin z motskych organismt. Uzitny vzor ¢. 20880.

Kyhos K.: Zatizeni k netoxické efektivni ekologické inaktivaci hmyzich Skiidct na principu
fizené atmosféry ve skladovanych zrnech se zachovanim jejich biokvality. Uzitny vzor ¢.
21488.

Ouhrabkova J., Gabrovska D., Paulickova 1., Roubal P.*, Némeckova I.*: Nemlé¢na
sland pomazanka. Uzitny vzor ¢. 20903.
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Peroutkova J.*, Binder M.*, Némeckova L.*, Roubal P.*, Gabrovska D.: Fermentovana
funk¢ni potravina se snizenym obsahem fenylalaninu a lakt6zy. UZzitny vzor €. 20493.

Proskova A., Kucera J.: Biopalivo z zZivoc¢isnych tukd. Uzitny vzor €. 21424.

Rysova J., Paulickova 1., Ouhrabkova J., Gabrovska J., Proke§ J.*, Vymyslicky T.*,
Hofbauer J.*: Chléb s pridavkem netradi¢nich lusténin. Uzitny vzor ¢. 20514.

Rysova J., Paulickova L., Ouhrabkova J., Gabrovska J., Proke§ J.*, Vymyslicky T.*,
Hofbauer J.*: Smés na chléb s netradi¢nimi lusténinami. Uzitny vzor 20614.

Rysova J., Paulickova 1., Ouhrabkova J., Gabrovska J., Winterova R., Hofbauer J.*,
Vejrazka K.*: Tvarohovy krém se svétlicovym olejem. Uzitny vzor €. 20925.

Strohalm J., Priichova J.: Studena rajcatovo brokolicova omacka. Uzitny vzor €. 21502.

Oveérena technologie

Kyhos K.: Kombinovand bilkovina pro potravinaiské zpracovani. PUV 2009-20897,
ptihlaSeno 20.2.2009. Dne 30.3.2009 ud¢leno osvédceni o zapisu Uzitného vzoru €. 19483.
Postoupeni ptihlasky za ucelem vyroby (realizace) spol. Sunfood s.r.o. (spolufesitel projektu)
za ucelem vyroby ,Sojového platku®“. Vyroba realizovana v roce 2010 z prostredkil
spole¢nosti. Smlouva o vyuziti a realizaci vysledki vyzkumu z projektu MSMT 2B06172 ze
dne 7.5.2010.

Kyhos K., Strohalm J.: Potravinaiska proteinova smés a zptsob jeji vyroby. PV 2007-706,
ptihlaSeno 11.10.2007. Prodej piihlasky za ucelem vyroby (realizace) spol. Adler Wellness
produkte s.r.o. Smlouva podepsana dne 14.4.2009. Vyroba realizovdna v roce 2010
spole¢nosti Svoboda, vyroba domacich knedlikii s.r.o. Realizace byla podporovana financemi
OPPI z rozpoctu Evropskych spolecenstvi.

Priichova J., Strohalm J.: Studena raj¢atovo-brokolicovda omacka. Poskytnuti licence Kand
s.r.0. Dobruska k vyuzivani Uzitného vzoru ¢. 21502 a vyuzivani know-how pii vyrobé
omacek s pfidanym brokolicovym homogenatem se zachovanym obsahem sulforafanu,
bioaktivni latky pochazejici z brokolice.

Prototyp, funkcni vzorek

Kyhos K.: Zatizeni na zpracovani kombinované bilkoviny pod hladinou vody. Postaveno dle
PUV 2009-21003, ptihlaseno 19.3.2009. Osveédceni udeleno 18.5.2009, Uzitny vzor ¢. 19640
(zafizeni je umisténo ve spol. Sunfood s.r.o. a je vyuzivano pro vyrobu sojovych platki).
Vyrabéno v r. 2010 dle smlouvy 16/10 s VUPP ze dne 7.5.2010.

Kyhos K., Strohalm J.: Zatizeni na tvarovani a stabilizaci vyrobkii z proteinové smési pod
hladinou vody. Postaveno dle PUV 2007-19422, osvédceni ze dne 11.2.2008, Uzitny vzor ¢.
18263. Stavbu zatizeni provedla spol. DSH — projekt s.r.o. a je provozovano k vyrobé
vysledku vyzkumu ,,Potravinarskd proteinova smés a zpusob jeji vyroby*, (PV 2007-706,
ptihlaSeno 11.10.2007) spole¢nosti Svoboda, vyroba doméacich knedlikt s.r.o. Smlouva 17/10
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ze dne 17.6.2010. Realizace byla podporovana financemi OPPI z rozpoctu Evropskych
spoleCenstvi.

Publikace v cizojazycném sborniku

Martinek P.*, Podhorna J.*, Paulickova 1., Novotna P., Hanu§ V.*, gudyové V.*,
Balounova M.*, Vaculova K.* (2010): Hodnoceni genovych zdrojii pSenice s rozdilnym
zabarvenim zrna. Zbornik 6. vedeckej konferencie s medzinarodnou tcastou Hodnotenie
genetickych zdrojov rastlin pre vyzivu a pol’nohospodarstvo. Piestany, 26.-27.5.2010, 64-67,
ISBN 978-80-89417-13-1.

Vaculova K.*, Rysova J., Hutai M.*, Paulickova 1. (2010): Trace elements in milling
fraction of tartary buckwheat. Advances in bucwheat research. [Stopové prvky v mlect frakci
pohanky tatarské.] Proceedings of the 11th International Symposium on buckwheat, July 19-
23,2010, Orel, Russia, pp 505-507, ISBN 978-5-9708-0227-4.

Publikace v ceskem sborniku

Bohacenko I.: Vliv stresu tepla a sucha na kvalitu je¢mene a sladu. Sbornik z Sbornik z XL.
symposia o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin, Skalsky Dvir, 3.-5.5.2010, VUPP.
Ed. M. Holasové, V. Fiedlerova, J. Spicner. ISSN 1802-1433, s. 263-266.

Cejpek K.*, Malouskova L.*, Holasova M., Fiedlerova V., VeliSek J.* (2010): Srovnani
komplementarnich metod stanoveni antioxida¢ni aktivity v potravinach. Sbornik z XL.
symposia o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin, Skalsky Dviir, 3.-5.5.2010, VUPP.
Ed. M. Holasova, V. Fiedlerova, J. Spicner. ISSN 1802-1433, s. 186-189.

Fiedlerova V., Holasova M., Gabrovska D. (2010): Antioxida¢ni aktivita zeleninovych a
ovocnych $tdv — porovnani metod stanoveni. Sbornik z XL. symposia o novych smérech
vyroby a hodnoceni potravin, Skalsky Dvir, 3.-5.5.2010, VUPP. Ed. M. Holasové, V.
Fiedlerova, J. Spicner. ISSN 1802-1433, s. 234-238.

Kminkova M., Pro§kova A., Honzova S.*, Setinova L*, Paprstein F.*: Hodnoceni
alergenicity riznych odrid jablek z hlediska pfitomnosti alergenu Mal d1. Sbornik z XL.
symposia o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin, Skalsky Dviir, 3.-5.5.2010, VUPP.
Ed. M. Holasova, V. Fiedlerova, J. Spicner. ISSN 1802-1433, s. 54-58.

Kyhos K., Novotna P., Strohalm J., Ouhrabkova J., Vavreinova S., Houska M.:
Proteinovy platek z kombinované bilkoviny. Sbornik z XL. symposia o novych smérech
vyroby a hodnoceni potravin, Skalsky Dvir, 3.-5.5.2010, VUPP. Ed. M. Holasova, V.
Fiedlerova, J. Spicner. ISSN 1802-1433.

Publikace v nerecenzovaném casopise, popularizujici ¢lanky

Matser A.*, Houska M., Mastwijk H.*: From laboratory-scale to pilot scale. [Od
laboratorniho meritka ke zkusebnimu provozu. ] New Food. Issue 5, (2010), s. 55-59.
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Perlin C., Turek B.*: Potraviny a idajna chemicka rizika. Potr. Revue, 2010, ¢.7, s. 21-23.

Prednasky

Houska M., Novotna P., Heroldova M.*, Setinova L.*, Kminkova M., Kucera P.*,
Proskova A.: Processing of foods of plant origin and deactivation of main allergens.
[Zpracovani potravin rostlinného piivodu a deaktivace hlavnich alergenii.] 19th International
Congress of Chemical and Process Engineering CHISA 2010, 28 August - 1 September 2010,
Prague, Czech Republic.

Landfeld A., Strohalm J., Stancl J.*, Houska M.: Thermal Diffusivity Estimation of
Swedish Meat balls. Pork Meat Pate and Tomato Purée during High Pressure Processing.
[Odhad teplotni vodivosti Svédskych masovych kulicek, pastiky zveprového masa a
rajcatového pyré behem osetreni vysokym tlakem.] 48th EHPRG International Conference,
Uppsala (Sweden), 25-29 July 2010.

Perlin C.: Potravinové databaze a tabulky. Postgradudlni Skoleni v obezitologii, EU Praha,
kvéten 2010.

Perlin C., Turek B.*: Pro¢ nepodpofit projekt E-cerifikat. 33. tematickd konference
Spolecnosti pro vyzivu ,,Vyziva a potraviny*, Pardubice 8.-9.2010.

Turek B.*, Perlin C.: Potraviny a udajnd chemicka rizika. Seminaf ke Svétovému dni
vyzivy, MZe, 26.10.2010.

Vavreinova S.: Proteinova potravina ze suSen¢ho vaje¢ného bilku. 33. tematickd konference
Vyziva a potraviny 2010, Pardubice, 8.-9.12.2010.

Postery

Beran M., Urban M., Drahorad J., Adamek L., Molik P., Hromadka R.*, Sandrikova
V.*: Simulation of glutathione biosynthesis in Saccharomyces cerevisiae and Torulopsis
ethanolitolerans yeast biomass. [Simulace biosyntézy glutathionu v biomase kvasinek
Saccharomyces cerevisiae a Torulopsis ethanolitolerans.] 2010 EFFoST ANNUAL
MEETING. Dublin, Ireland. November 10.-12.2010.

Beran M., Urban M., Molik P., Klubal R.*, Prajzlerova K.*: Changes of
immunoreactivity of bovine p-lactoglobulin during chymotrypic hydrolysis. [Zmény
v imunoreaktivite hoveziho p-laktoglobulinu béhem chymotryptické hydrolyzy.] The 3rd
International Jordanian Congress of Allergy & Immunology. Amman, Jordan. October 13.-
15.2010.

Beran M., Urban M., Toman F., Drahorad J., Bacakova L.*: Composite chitosan-

collagen/gelatin scaffolds. [Kompozitni struktury z chitosanu a kolagenu ¢i Zelatiny.]
TERMIS North America Conference. Orlando, Florida, USA, December 5.-8.2010.
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Cejpek K.*, Malouskova L.*, Holasova M., Fiedlerova V., VeliSek J.* (2010): Srovnani
komplementarnich metod stanoveni antioxidacni aktivity v potravinach. XL. symposium o
novych smérech vyroby a hodnoceni potravin, Skalsky Dvtir, 3.-5.5.2010.

Erban V., Eichlerova E., Prichova J., Strohalm J., Gabrovska D., Houska M. (2010):
Vliv oSetfeni ovocno-zeleninovych $tav vysokym tlakem na mikrobiologickou kvalitu béhem
skladovani. Konference s mezinarodni ucasti ,,Aktudlni poznatky v péstovani, Slechténi,
ochrang rostlin a zpracovani produktti, hotel Avanti, Brno, 11.-12.11.2010.

Fiedlerova V., Holasova M., Gabrovska D. (2010): Antioxida¢ni aktivita zeleninovych a
ovocnych §t4v — porovnani metod stanoveni. XL. symposium o novych smérech vyroby a
hodnoceni potravin, Skalsky Dvur, 3.-5.5.2010.

Gabrovska D., Ouhrabkova J., Rysova J., Laknerova I., Fiedlerova V., Holasova M.,
Winterova R., Novotna P., Prichova J., Strohalm J., Landfeld A., Némeckova L.*,
Kejmarova M.*, Roubal P.*, Louckova K.* (2010): Nové druhy ovocno-zeleninovych
Stav. Konference s mezinarodni ucasti ,,Aktualni poznatky v péstovani, Slechténi, ochrané

o

rostlin a zpracovani produkt®, hotel Avanti, Brno, 11.-12.11.2010.

Heroldova M.*, Kucera P.*, Vavrova H.*, Setinova 1I.*, Honzova S.*, Trnkova B.*,
Kvacova A.*, Kminkova M., Pruchova J., Novotna P., Strohalm J., Winterova R.,
Fiedlerova V., Dvorackova H.*, Proskova A., Houska M.: The influence of oxidation
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4. Hospodareni ustavu v r. 2010

VUPP, v.v.i. vroce 2010, ¢tvrtém roce existence ustavu jako vefejna vyzkumna instituce,
hospodaftil v souladu s ptislusnymi ustanovenimi ziizovaci listiny uvedenymi v ¢l. ¢. VI
Predmét Cinnosti tim, Ze zabezpecCoval plnéni vSech tfi samostatné¢ Ucetné sledovanych

¢innosti: Hlavni, Dalsi a Jinou ¢innost. Rozpocet na rok 2010 byl stanoven jako vyrovnany.

tab. ¢.1 Vysledky hospodateni VUPP,v.v.i. sledované podle jednotlivych ¢innosti v r. 2010

(tdaje v K<)

Cinnosti Naklady Vynosy (+) zisk (-) ztrata
Hlavni ¢innost 39,185.292,07 38,569.890,40 -615.401,67
Dalsi ¢innost 2,164.272,89 2,239.173,34 +74.900,45|
Jina ¢innost 3,182.512,82 3,923.757,83 +741.245,01
VUPP, v.v.i. celkem 44,532.077,78 44,732.821,57 +200.743,79

Technicka poznamka:

,»Z divodu programové zaokrouhlovanych udaji ve vykazu Rozvaha, kde za rok 2010 je zisk
tak vykazan ve vysi 200.743 K¢, musi byt vykazovany udaje v Pfiznani k dani z pfijmi
pravnické osoby VUPP, v.v.i. za rok 2010 v souladu s timto faktem tak, Ze vynosy jsou ve
vysi 44,732.821 K¢ a tomu odpovida i udaj o nakladech celkem ve vysi 44,532.078 K¢&.*

VUPP, v.v.i. docilil za rok 2010 kladny hospodaisky vysledek, zisk ve vy3i 200.743,79 K&. V
Pfiznani k dani z pfijmt prévnickych osob byla jiz k 31.12.2009, respektive k 1.1.2010
k dispozici znacna céastka piiznané danové ztraty za predchozi obdobi, kterou bylo moZzno
pouzit k ptipadnému odectu ze zisku roku 2010, proto nebyla na strané Ustavu povinnost
ucetné vykazat dan zprijmu. Za rok 2010 je vykdzdna danova ztrata a bude-li uzndna
Finan¢nim ufadem, pak nebude povinnost vykdzat a odvést dan zpiijmu za rok 2010.
Vykazany zisk je tak Cistym ziskem, ktery by mohl byt, pti dodrzeni pfidélovych pravidel,
rozdelen tak, Ze bude do Rezervniho fondu pfevedeno povinnych 5%, to je 10,037,19 K¢ a
vedeni ustavu navrhuje i1 celou zbylou ¢ast ur¢it na dotovani Rezervniho fondu pro kryti
nutnych vydajl, napt. z titulu vyplaty funkcionafskych odmén s pfislusSnym pojisténim, dale
pak na spolufinancovani nakladi pfi feSeni projektii VaV vkladem vlastnich prostfedkd, na
potfebné kryti povinného odvodu pfi nenaplnéni stanoveného poctu osob se zdravotnim
postizenim, dale pak na finan¢ni kryti vynaloZenych nakladii pfi nezavinénych kurzovych
ztratdch na devizovych uctech zahrani¢nich granti atp.

Zprava nezavislého auditora PKM Audit & Tax s.r.o. k fadné téetni zavérce VUPP, v.v.i.
k 31.12.2010 byla zpracovana dne 8.4.2011 a pfeddna feditelce ustavu dne 8.4.2011 je
zakonCena textem: ,,JJsme pfesvédCeni, ze dikazni informace, které¢ jsme ziskali, poskytuji
dostatecny a vhodny zéklad pro vyjadieni naSeho vyroku.*

Vyrok auditora:

,Podle naseho nazoru tcetni zdvérka podava vérny a poctivy obraz aktiv a pasiv vefejné
vyzkumné instituce Vyzkumny Ustav potravinaisky Praha, v.v.i. k 31.12.2010 a nakladl a
vynosti a vysledku jejiho hospodateni a penéznich tokli za rok konéici 31.12.2010 v souladu
s ceskymi ucetnimi predpisy.*
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Hlavni vlivy

Hlavni ¢innost

Na celkovém objemu 38,569.890,40 K¢ vynosii hlavni ¢innosti se nejvyssi mérou podilely
ptispévky sledované na analyticky ¢lenéném uctu ,,691:

- od MZe tstav obdrzel instituciondlni pfispévek na kryti nakladd pfi feSeni Vyzkumného
zaméru v Castce 14,901.000, u né¢hoz doslo nejprve k vazani 823 tis. K¢ dopisem ministra ¢.j.
23701/2010-10000 ze 6.8.2010 s ohledem na pfijaté usneseni vlady ¢ 552 z 28.7.2010, pak
dopisem feditele odboru 13090 Ing. Fr. Chaloupky ¢.j. 32751/2010-13090 z 15.11.2010 ke
snizeni finanénich prostiedkt o 823.000 K&, které musely byt prevedeny na b.u. u CNB &.
2049-0006320101/0710 do 30.11.2010, totéz ukladal i dopis feditele odboru ekonomiky a
financovani Ing. L. Jelinka ¢.j.32751/2010-13212 z26.11.2010, feditel Ing. L. Jelinek
dopisem 32751/2010-13212 z 8.12.2010 zaslal v ndvaznosti na zménové rozhodnuti Potvrzeni
o nastaveni rozpoctového limitu snizenim o 823 tis.K¢, pak dopisem feditele odboru
ekonomiky a financovani 37237/2010-13212 ze 16.12.2010 sd¢leno rozhodnuti o zvySeni
limitu o 411 tis. K&. Cisty pifjem institucionalniho pfispévku na Gétu ,,691 11“ v hlavni
¢innosti ¢inil 14,489.000 K¢.

- od MZe byly ustavu poskytnuty ucelové prosttedky na feSeni projektd ve vysi 10.439.000
K¢, z toho do FUUP bylo fesiteli projekti prevedeno 212.000 K& a opaéné z FUUP
do tcelovych prosttedkli bylo pievedeno 223.500 K¢&, takze na uctu ,,691 111° v hlavni
¢innosti bylo zatctovéano celkem 10,450.500 K¢.

MZe poskytlo ustavu celkem neinvesti¢ni dotaci ve vysi 24,928.000 K¢.

- od MSMT ustav obdrzel 8,948.000 K¢& ti¢elovych prostiedki na feSeni projektd, z nichz
preved] ftesitel do FUUP 60.000 K&, takZe na uétu ,,691 112° v hlavni &innosti bylo

zauctovano na ucet ,,691 112 v saldu 8,888.000 K¢.

MSMT dale poskytlo institucionalni podporu z vydajii statniho rozpoétu na vyzkum a vyvoj
na podporu projektu mezinarodni spoluprace ve vyzkumu a vyvoji s identifikacnim kédem
7E09115 s nazvem European Network for integrating novel technologies for food processing
(viz zadost VUPP, v.v.i. o ptispdvek MSMT na tast v ramcovych programech dle zak. ¢&.
171/2007 Sb. pod internim oznacenim High Tech EUROPE FRIP ze dne 15.10.2009). Pro rok
2010 byla stanovena vyse podpory 11.484 EUR, tj. 300.000 K¢, pro piepocet byl rozhodujici
kurz devizového trhu pro EMU vyhladseny Evropskou centralni bankou pro den 1.2.2010.
Podpora byla poskytnuta VUPP, v.v.i. pfevodem na jeho bankovni uéet u KB a z(étovana na
Gi¢et ,,691 14 — High Tech MSMT*.

- celkem MSMT poskytlo tstavu 9,248.000 K¢& neinvesti¢ni dotace

- Od jinych ptijemcti:

- firma Agritec, vyzkum, Slechténi a sluzby, s.r.o. ustavu zaslala v r. 2010 pfispévek ve vysi
247.000 K& za spolufeseni vyzkumného projektu financovaného MSMT s identifikaénim
Cislem 2B06085 Identifikace a hodnoceni kvalitativnich parametrii polniho a diefiového
hrachu ur¢en¢ho pro lidskou vyzivu jako soucast Narodniho programu vyzkumu II
v programu ,,2B-Zdravy a kvalitni Zivot™ s dobou feSeni v letech 2006 az 2011.

- firma C2P na spolufeSeni posledni etapy projektu MPO ¢islo FI-IM5/195 s ndzvem ,,Vyvoj
technologii a produktii mikrobni biomasy jako zdroj hodnotnych bilkovin jejich hydrolyzata*
zaslala v r. 2010 ptispevek ve vysi 200.000 K¢&.

Celkem tak od jinych pfijemcii ustav v roce 2010 obdrzel 447.000 K¢.

Dotace a prispévky v hlavni ¢innosti od vSech financujicich subjektu ¢ini 34,623.000 K¢.

Prispévky zatctované do vynosit hlavni ¢innosti na ucet ,,691“ ¢ini celkem 34,574.500
K¢.

Celkem bylo ustavu poskytnuto 34,623.000 K¢, z toho bylo z projekt financovanych MZe
pfevedeno do FUUP 212.000 K& a zprojekti financovanych MSMT pievedeno do
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FUUP 60,000 K&, tim se objem pouzitych prostfedkii zidtovany na tcet ,,691° snizil o -
272.000 K¢.

A naopak se z FUUP pievedlo do uéelové financovanych projektii (pouze z prostfedkit MZe)
+ 223.500 K¢, tim se navysil ucet ,,691°.

Vysledné saldo snizeni a zvySeni ptispévku ¢ini —48.500 K¢&.

Neinvesti¢ni dotace celkem 34,623.000 K¢
Saldo sniZeni a zvySeni - 48.500 K¢
ucet ,,691¢ 34.574.500 K¢

Trzby z prodeje sluzeb na uétu ,,602 ve vysi 1,734.827, 76 K¢ tvofi 3 zahrani¢ni projekty
ato:

- Novel Q (Novel Processing Methods for the Production and Distribution of High Quality
and Safe Foods) castkou 821.977,43 K¢ za rok 2010 (doba feseni od 1.3. 2006 do 28.2.2011,
to je 60 mésici)

- High Tech (European Network for integrating novel technologies for food processing)
castkou 826.543,33 K¢ za rok 2010 (doba teseni od 1.5.2009 do 30.4.2013, to je 48 mésicii)

- ICE-E (,,Intelligent Energy — Europe* Programme; Full title of the project: Improving Cold
storage Equipment in Europe) ¢astkou 86.307,- K¢ za rok 2010 (doba feSeni od 1.5.2010 do
30.4.2012, to je 24 mésicil)

ﬁroky 6.976,67 K&, kurzové zisky 1.268,94 K¢, to je celkem 8.245,61 K¢.

Zxictovani fondu celkem predstavuje 1,949.716,- K&, v tom:

- odpisy majetku potizeného z dotaci 1,033.869 K¢

- rozpus$téni dlouhodobé vazanych 30.000 K¢ za firmou Ascolor Biotec, s.r.o., s niz vedl
VUPP dlouhodoby spor. Po &asteéném uhrazeni ze strany dluznika se dluh snizil na
3,849.377,90 K¢ (zdkladni cast dluhu bez penalizace). O tuto ¢astku se stav musel soudit.
Firma Ascolor Biotec, s.r.o. (dale jen AB) se spojila se spolecnosti VIKO, s.r.o. (dale jen
VIKO), ktera pievzala firmu i s dluhy. S VUPP jednala o thradé pouze zékladni ¢asti dluhu,
tedy jen plynouci z danovych dokladu-faktur a nejednalo se viibec o penalizacnich fakturach,
které i dale ziistaly sporem mezi VUPP a AB, ve kterém se soudilo o &astku 431.968,80 K&,
causa &.j. 36 Cm52/2004-37. Ve prospéch VUPP, jako stran& Zalujici byl vydan platebni
rozkaz, proti némuz AB podal odpor bez relevantnich divodi, pfi ustnim jednani byl v
soudnim fizeni uzavien mezi VUPP a AB smir, podle kterého Zalovana strana méla uhradit
postupné dluznou castku ve splatkach do konce roku 2005 a to véetné ndkladl fizeni. Nedoslo
vSak k uhrazeni zadné ze splatek, a proto byl dan navrh na exekuci, kterou m¢l provadét
exekutor JUDr. Locek. Protoze byl vyhlaSen na majetek Ascolor Biotec, s.r.o. jako Zalované
strany konkurz, byla pohledavka ustavu pfihlaSena v rdmci konkurzniho fizeni ke Krajskému
soudu v Hradci Kralové. KS v Hradci Kralové, pob. v Pardubicich dne 25.3.2008 rozhodl v
pravni véci Upadce Ascolor Biotec, s.r.o. ¢.j. 56 K 41/2005-583 o rozvrhu vytézku ze
zpenézeni majetku z konkursni podstaty. VUPP byl zafazen do skupiny véfiteld s
pohledavkami druhé tiidy, ktefi obdrzeli 0 % svych zjisténych pohledavek, VUPP se zjisténou
pohledavkou 488.584,80 K¢ pfinalezela 0 K¢.

Z uvedenych dajii vyplyva, Ze f-a Ascolor Biotec byla ve vztahu k VUPP dluznikem, proto
nemohl ustav uzaviit smlouvu o spolufeseni projektu ¢. QF 3286 ve VUPP vedeny na tkole
v r. 2004 pod zakdzkovym ¢islem ,,13304 - Plisiova biomasa®, ke kterému se bezdluznost
vyzadovala, s ¢imz byl tento spolunositel seznamen v dodatku ke smlouvé

¢. 11/2004 k fesSeni projektu, kterou podepsal.

Z téchto ditvodi byly finan¢ni prostiedky ve vysi 30 tis. KE po osobni konzultaci s Finanénim
odborem MZe pievedeny do rezervniho fondu VUPP, viz sdéleni naméstkyné pro VaV
vedouci oddéleni financovani a ucetnictvi ze dne 21.12.2004, v némz Zzadala o pievod
nevyuzité ucelové dotace ve vysi 30.000 K¢ urcené ptivodne pro Ascolor Biotec s.r.o., jako
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pro spolufesitele projektu QF 3286, na rezervni fond VUPP, pfi¢emz piislusné vyzkumné
prace za AP vykonal VUPP, za coz mu piisluiela zmifiovana &astka 30.000 K& zcela.

Z uvedenych argumentl vyplyva, Ze jiz neni tieba drzet na Rezervnim Fondu 30.000 K¢, jako
potiebnou ¢astku pro ptipadnou soudni prohru.

Proto vedeni tstavu dne 31.12.2010 rozhodlo o ucetnim pievodu téchto ptedmetnych 30.000
K¢ do vynost tstavu za rok 2010.

- Kryti vydaje 4.665,- K& zaplaceného na idet Utadu Prace Praha 10 za nenaplnéni povinného
4% - podilu z vykadzaného skuteéné¢ho primérného prepocteného poctu 64,32 osob, ktery se
rovna poctu 2,57 osob se ZP. VUPP, v.v.i. zam&stnaval v roce 2010 tii osoby se ZP, u nichz
ptepocet odpracovanych hodin odpovida poctu 2,03 osoby se ZP a odbérem vyrobkl a sluzeb
vyplynul z podilu: hodnota uskute¢nénych a zaplacenych vyrobkl a sluzeb v K¢ bez DPH
(75.329,12 K¢), délend sedmindsobkem primérné mzdy v narod. hospodaistvi za 1.-3.
ctvrtleti roku 2010 (7x23.324=163.268 K¢&), coz ¢ini 0,46 osoby se ZP, celkem pak je plnéni
povinného podilu 2,49, tedy nizsi o 0,08. Odvod za 1 prepocteného zaméstnance Cini rocné
2,5 nasobek 23.324 = 58310 K¢, pak vypocet odvodu 0,08x58.310= 4.664, 80,
zaokrouhlené je to ¢astka odvodu do SR 4.665 K¢. V tomto piipadé se nejednd o pokutu ¢i
sankci, ale o statem stanoveny postup pro povinné zaméstnavani osob s postizenim. Je véci
zaméstnavatele, jak se dokdze vypofadat s takto nastavenym rezimem, coZ znamena, ze bud’
ma vytvofené podminky pro zaméstnavani takovychto osob a plni takovyto ukazatel bez
problému, nebo nema a pak, jako je tomu i u VUPP, v.v.i., musi kombinovat zaméstnavani
osob se ZP s vkladem vlastnich penéz na pofizovani vyrobki a sluzeb od organizaci, které
zaméstnavaji prisluSny pocet postizenych osob. Je to v podstaté stanoveny odvod, ktery ale je
danové neuznatelnym nékladem.

- Finan¢ni kryti spolufinancovani nutnych nakladt pii feSeni projektli VaV vkladem vlastnich
prostiedkil ve vysi 575.000 K¢ jedna se o:

2 projekty financované MZe:

- QH82173 ,Rozsiteni péstovani novych hub a o u nas netradi¢ni 1é¢ivé druhy jako prispévek
k udrzitelnému rozvoji venkova®, Ustavni ndzev ukolu ,,Houby", feSitel RNDr. Vladimir
Erban, CSc., vklad 35.000 K¢.

- QI101B090 ,,Nové postupy produkce funkénich ceredlnich a mlécnych potravin a funkénich
napoji s obsahem bioaktivnich slozek z vybranych rostlinnych a zivociSnych zemédélskych
surovin s vyuZzitim probiotickych mikroorganismii a postupy posuzovani jejich kvality*,
ustavni nazev tkolu F FOOD, tesitelka Ing. Slavomira Vavreinova, CSc., vklad 85.000 K¢.

2 projekty financované MSMT:

- 2B08050 ,,Listeria monocytogenes — postupy umoziujici spolehlivé hodnoceni kvality a
bezpecnosti mléénych vyrobkl, etap technologického procesu vyroby, findlnich vyrobki a
jejich skladovani, ustavni nazev tkolu ,, Listerie®, fesitel RNDr. Vladimir Erban, CSc., vklad
120.000 K¢.

- 2B08017 ,,Stanoveni vybranych BAT/BREF pro oblast potravinaiskych zatizeni, ustavni
nazev tkolu ,,BAT/BREF*, fesitel Ing. Ctibor Perlin, CSc., vklad 135.000 K¢.

1 projekt financovany MPO pro jiného ptijemce (f-ma C2P), s nimz VUPP, v.v.i. uzaviel
smlouvu o spolupraci na jeho feseni

- ¢ FI-IM5/195 ,,Vyvoj technologii a produktti mikrobni biomasy jako zdroj hodnotnych
bilkovin a jejich hydrolyzati* tustavni kol ,Mikrobni biomasa“ feSitel Ing. Milo§ Beran,
vklad 200.000 K¢.

- Kryti ¢astky 72.102 K¢ vynaloZenych na vyplatu funkciondiskych odmén a ptislusného
zdravotniho pojistného.
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- Kryti castky 234.080- K¢, zauctované na tcet mank a Skod, za uskute¢nénou likvidaci
nepotiebné Casti projektové dokumentace vztahujici se ke zmafené investiéni akci
Rekonstrukce a Modernizace hlavni budovy arealu VUPP v Praze 10 — Zatepleni objektu,
vyména oken, uprava stfechy, rekonstrukce socidlniho zatizeni - Nastavba audiovizualniho
salu.

Z celkové castky 311.780 K¢ ctyf projektt se pouzila jejich ¢ast pfi provedené rekonstrukci
socidlnich zafizeni v hlavni budové ustavu vroce 2010 podle odborného posudku, ktery
vypracovala firma dplus, Projektova a inZenyrska a.s. a tak byla stanovena cena vyuzité ¢asti
projekti v cené¢ 77.700 K& a vyplynul rozdil 311.780 — 77.700 = 234.080 K¢, ktery
predstavuje finan¢ni ohodnoceni dale jiz nevyuzitelnych projekti.

Projednala a schvélila Skodni komise VUPP, v.v.i. a Likvida¢ni komise VUPP, v.v.i.

Ke dni ugetni zavérky VUPP, v.v.i. nezajistil kryti fondu reprodukce majetku finanénimi
prostfedky na k tomu ur¢eném bézném uctu, a proto vysledkové snizil jeho hodnotu o
1,393.073,48 K¢ a souvztazné byla tato Castka prouctovana stranou ,.D* na ucet ,,5592-
Nekryté zdroje fondu reprodukce majetku®“. Tim se snizily ndklady na konecnych
39,185.292,07 K¢ soucasné i ztrata hlavni ¢innosti na - 615.401,67 K¢.

DalSi ¢innost

Na celkovém objemu vynosiu 2,239.173,34 K¢ se podileji dotace 2 projekti éastkou
1,218.340,- K¢ tctu ,,691¢ a druhou ¢ast tvori trzby na uétu ,,602 5 za 2 tikoly ve vysi
1,020.833,34 K¢.

Dotaéni ukoly:

- Genofondy Sbirka mikroorganismi

Rozhodnuti o poskytnuti dotace reg. cislo 9/2010-2199St ¢&.j. 16333/2010-18030
Ministerstvo zemedélstvi rozhodlo podle § 14 odst.3 zdkona ¢. 218/2000 Sb. o rozpoctovych
pravidlech, ve znéni pozd¢jsich predpisti takto: V souladu s ¢asti A,bodu 2. pism. ¢) Zésad,
kterymi se na zaklad¢ § 2 a 2d zdkona ¢ 252/1997 Sb., o zemédé€lstvi, ve znéni pozd¢jSich
ptedpist, stanovuji podminky pro poskytovani dotaci na udrzovani a vyuZzivani genetickych
zdroji pro vyzivu a zemédélstvi pro rok 2010, ¢.j. 4280/2010-10000 (dale jen ,.Zasady*)
poskytuje zadateli: Vyzkumny tustav potravinarsky Praha, v.v.i. Dotace na ucel:

»Zachovani genetickych zdroji vybranych sbirek mikroorganismii a drobnych organismi
hospodarského vyznamu, vyznamnych pro zeméd¢€lstvi a potravinaisky priimysl a zachovani
standardi a komparacnich organismii pro testovani, arbitrdze, diagnostiku a vyvoj
diagnostickych prostiedkd a metod v rdmci Narodniho programu konzervace a vyuZziti
genetickych zdrojii mikroorganismii a drobnych zivocichi hospodaiského vyznamu, jehoZz
koordinaci v souladu s pfijatou mezinarodni Umluvou o biologické rozmanitosti (Sdéleni
MZV ¢€.134/1999 Sb.) je stanoven jako povéfend osoba Vyzkumny ustav rostlinné vyroby,
v.v.i. (dile jen ,,VURV®) v ramci dotaéniho programu 6. ,Genetické zdroje* na predmét
podpory B.3.6. ,,Primyslové vyuzitelné mikroorganismy* Podpora na uchovani a vyuzivani
sbirky primyslové vyuzitelnych mikroorganismi.*

Celkova dotace poskytnuta ve vysi 703.000,00 K¢.

- Konzultace pro potravinaiskou vyrobu

Rozhodnuti MZe ¢.6/2010-8012Ur &.j. 12634/2010-18040 o poskytnuti dotace VUPP,
v.v.i. na konzulta¢ni a metodickou pomoc zemédélskym podnikiim formou Sifeni informaci
o opatfenich programu rozvoje venkova CR a o aktualnich problémech pii realizaci spole¢né
zemédé@lské politiky, transfer vysledkt védy a vyzkumu do praxe v rdmci dotacniho programu
9.F. Podpora poradenstvi v zemedélstvi.

Vsechny podminky byly splnény.

Celkova dotace byla poskytnuta ve vysi 515.340,- K¢

Celkem za dota¢ni ukoly prijem 1,218.340 K¢
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- Centrum pro narodni databazi sloZeni potravin

Uzaviena smlouva o dilo & 1410/21/2010 s objednatelem UZEI ptispévkova organizace
na predmét smlouvy, kterym je zavazek zhotovitele VUPP, v.v.i. vytvofit v ramci projektu
Centra pro narodni databazi sloZeni potravin v obdobi od podpisu smlouvy do 15.12.2010,
produkty uvedené v piiloze smlouvy.

Cena dila je sjednana ve vysi 1,190.0000 K¢ véetné DPH, tedy zéklad dan¢ 991.666,67 K¢
zuctovany do vynosového uctu ,,602 5.

- Svétovy den vyzZivy uzaviena smlouva o spolupriaci pri zajiStovani odbornych
seminaiia ¢ 30519/2010-14230

Objednatel: MZe

Piedmét plnéni je zajisténi organizace odborného seminaie v CR potadaného pii ptileZitosti
pfipominky Svétového dne vyzivy, véetné konani 4 odbornych piednasek na stanovena
témata:

1. moznosti ve vyuzivani GMO pro potieby vyzivyvyvoj spotfeby a nutriéniho hodnoceni

2. v&etné zmapovani vykyvil ve spotfebitelskych cenach potravin v CRdopad klimatickych
zmén

3. na produkci potravinaiskych a technickych plodin

4. potravina udajna chemicka rizika

Cena maximalni vySe 35.000,- véetné¢ DPH, to je zéklad dané pti 20% DPH 29.166,67 K¢ do
vynosového uctu ,,602 5.

Celkem za faktura¢ni plnéni 1,020.833,34 K¢.

Néklady celkem v dal$i cinnosti ve vysi 2,164.272,89 K& ovlivnily kone¢ny zisk na
+74.900,45 K¢&

Jina ¢innost

Vynosy celkem dosahly objemu 3,923.757,83 K&, z toho:

- trzby z prodeje sluzeb Cinily celkem 3,228.108,36 K&, v tom nejvyssi polozkou jsou trzby
z pronajmu nebytovych prostor 2,427.881 K¢ a za sluzby s nim spojené a souvisejici pak
Castka 800.227,36 K¢ predstavujici ,trzby ostatni ze zakazek zaloZenych na testovani,
méfeni a analyzy, poradenskou c¢innost, znaleckou Ccinnost v oborech potravinafstvi,
strojirenstvi a zdravotnictvi atd.

- aktivace DHM predstavuje castku 26.491 K¢, prodej DHM 800,- K¢, trzby za prodej
materialu 4.266,67 K¢.

- soudni poplatky vynesly 95.102 K&, vynosy za platby plynouci ze smluvnich pokut 13.053
K¢, kurzové zisky 34,42 K¢ zaokrouhleni DPH v ¢astce 17,18 K¢.

Na uctu ,,659“ se pomitlo zauctovani opravnych polozek 555.886 K¢, z toho 500.000 K¢ proti
odpisu pohledavky na ucétu ,,543“ za firmou Bioprodukt, sniz byl vitézné¢ ukoncen
dlouhodoby soudni spor. Céastka 500 tis. K& byla uloZena na Rezervnim fondu pro thradu
soudnich nédkladt pii ptipadné prohie v cause Bio Produkt. Kdyz soudni pie byla ukoncena,
nebylo jiz tfeba penézni pojistku dale drzet na Rezervnim fondu a tato ¢astka byla ucelné
pouzita na odpis stejnojmenné pohledavky.

Niaklady jiné ¢innosti ve vysi 3,182.512,82 K¢ snizily zisk na +741.245,01 K¢.

VUPP, v.v.i. splnil vSechny tikoly VaV a ptidélené finanéni prostfedky od vsech
poskytovateli byly ucelné vynaloZeny. Zadné prostiedky nebyly vriaceny do SR
zdivodu nedodrZeni podminek dcerpani. Pouze institucionalni prispévek byl
z uspornych divodi (viz popis postupu MZe na ptijaté usneseni vlady €.552 z 28.7.2010 u
hlavni ¢innosti) sniZen o 412.000,- K¢&.

I v roce 2010 VUPP, v.v.i. vyuzil legislativni pravo, stanovené pro hospodaieni s fondem
ucelové urcéenych prostredkii, prevést 5 % objemu ucelové urcéenych nespotiebovanych
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finan¢nich prostfedkii pro vyuZiti v nasledujicim obdobi do Fondu ucelové urcenych
prostiredkii z projektd financovanych:
- MZe bylo pievedeno do FUUP 212.000 K¢&
- MSMT bylo pievedeno do FUUP 60,000 K¢&
tim se objem pouzitych prostfedkli zi¢tovany na ucet ,,691 snizil o (-) 272.000 K¢
a naopak se z FUUP pievedlo do uéelové financovanych projekti
- pouze na projekty MZe ( )+ 223.500 K¢ a tim se navysil ucet ,,691%
Vysledné saldo sniZeni a zvySeni prispévki ¢ini (-) 48.500 K¢.
Fond ucelové urcéenych prostiedkii:
stav FUUP k 1.1.2010 341.500 K¢&
navyseni FUUP o ptevod z projektii + 272.000 K&
snizeni FUUP o ptevod do projekti — 223.500 K¢&

stav FUUP k 31.12.2010 &ini 390.000 K¢&

tab. &.2 Cerpani mzdovych prosttedki sledovanych podle &innosti v roce 2010

(tdaje v K<)

'v'é?ek c¢innosti platy OON mzdy celkem — z’toho ——
C. mzdy pfimé | mazdy rezijni
1 |Hlavni ¢innost 15,567.238 651.489 16,218.727 12,980.952 3,237.775
2 |Dalsi ¢innost 1,127.717 277 1,127.994 1,003.451 124.543
3 |Jina Cinnost 863.018 20.124 883.142 642.221 240.921
4  |VUPP,v.v.i. 17,557.973 671.890 18,229.863 14,626.624 3,603.239
5 |Odmény funkc. DR,RI 66.150 0 66.150 0 66.150
6 |Mzdy celkem ,52¢ 17,624.123 671.890 18,296.013 14,626.624 3,669.389
7 |Rozpoct. mzdy 18,000.000 248.000 18,248.000 14,598.400 3,649.600
8 |Rozdilf. &. 4-7 -442.027 +423.890 -18.137 +28.224 -46.361
9 |i=f4:F7 0,9754 2,7092 0,9990 1,0019 0,9873

tab. ¢.3 Financovani potizeni DHNM v roce 2010, zptisob vyuziti (technické zhodnoceni
budovy), zpiisob financovani vcetné poskytnuté instituciondlni investi¢ni dotace 1,550.000 K¢

(tdaje v K<)
Rozvaha Nazev Inv.¢. Cena Cena Technické | Instituc. Vlastni
ucet €. celkem zarazeni | zhodnoceni| dotace | prostiedky
0131 SW ucet prg Monwin 4884 72.360 72.360 0 0 72.360
02111  |HIl.budova laboratore 4281 2,070.305, 2,070.305 2,070.305 0| 2,070.305
rekonstr. Social.zafiz,
chladici box
022 13 |Kapalin.chromatograf 4718 234.456 234.456 0 0 234.456
022 13 |Biohazard box MB120 4882 214.708 214.708 0 0 214.708
02213 |HPLC Systém 4883 1,749.978| 1,749.978 0/ 1,550.000 199.978
Celkem |Dlouhodoby nehmotny a 4,341.807| 4,341.807 2,070.305| 1,550.000| 2,791.807
hmotny majetek

Zpracoval: Ing. Vladimir Kodat - ekonomicky naméstek
dne: 27.4.2011

Schvalila: Ing. Slavomira Vavreinova, CSc. - feditelka

dne: 27.4.2011
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5. Zavér

Vyro¢ni zprava 2010 byla zpracovana, projednana a predlozena v souladu s ustanovenim § 30
zakona 341/2005 Sb.

Dozor¢i rada projednala zpravu dne 13.6.2011.

Rada instituce projednala a schvalila zpravu dne 15.6.2011.

Ing. Slavomira Vavreinova, CSc., v.r.
feditelka VUPP, v.v.1.

Ing. Jindfich Fialka, v.r. Ing. Milan Houska, CSc., v.r.
predseda DR mistopiedseda RI
6. Prilohy

Ptiloha €.1 Zprava o ¢innosti DR za rok 2010
Ptiloha €.2 Zprava nezéavislého auditora k fadné ucetni zavérce k 31.12.2010
Ptiloha ¢.3 Zprava nezavislého auditora o ovéteni vyro¢ni zpravy



